FORTUNA

§ 1° E proibido o uso de sangue ou suas fracées procedentes de animais gue~---=

venham a ser destinados a aproveitamento condicional ou que sejam considerados
impréprios para o consumo humano.
§ 2° E proibida a desfibrinacdo manual do sangue quando destinado a

alimentacdo humana.

Secao Il
Dos produtos carneos

Art. 287. Para os fins deste Decreto, produtos carneos séo aqueles obtidos de
carnes, de miudos e de partes comestiveis das diferentes espécies animais, com as
propriedades originais das matérias-primas modificadas por meio de tratamento fisico,
quimico ou biolégico, ou ainda pela combinagéo destes métodos em processos que
podem envolver a adicao de ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

Art. 288. Para os fins deste Decreto, toucinho é o paniculo adiposo adjacente
a pele dos suinos cuja designagao é definida pelo processo tecnolégico aplicado para
sua conservagao. - | -

Art. 289. Para os fins deste Decreto, unto fresco ou gordura suina em rama é
a gordura cavitaria dos suinos, tais cormo as porgdes adiposas do mesentério visceral, do
envoltorio dos rins e de outras visceras prensadas.

Art. 290. Para os fins deste Decreto, carne mecanicamente separada é o
produto obtido da remocgéo da carne dos ossos que a sustentam, apds a desossa de
carcagas de aves, de bovinos, de suinos ou de outras espécies autorizadas pelo Servigo
de Inspegdo Municipal, utilizados meios mecanicos que provocam a perda ou
modificagdo da estrutura das fibras musculares.

Art. 291. Para os fins deste Decreto, carne temperada, seguida da
especificacdo que couber, & o produto carneo obtido dos cortes ou de carnes das
diferentes espécies animais, condimentadd, com adi¢ao ou nao de ingredientes.

Art. 292. Para os fins deste Decreto, embutidos s3o os produtos carneos
elaborados com carne ou com 6rgaos comestiveis, curados ou nao, condimentados,
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cozidos ou nao, defumados e dessecados ou nao, tendo como envoltorio a tripa, a bexiga -~ -

ou outra membrana animal.

§ 1° As tripas e as membrarias animais empregadas como envoltérios devem
estar rigorosamente limpas e sofrer outra iavagem, imediatamente antes de seu uso.

§ 2° E permitido o emprego de envoltérios artificiais, desde que previamente
aprovados pelo orgao regulador da salde.

Art. 293. Para os fins deste Decreto, defumados sdo os produtos carneos que,
apos o processo de cura, sdo submetidos a defumagao, para lhes dar cheiro e sabor
caracteristicos, além de um maior prazo de vida comercial por desidratagao parcial.

§ 1° E permitida a defumacéo a quente ou a frio.

§ 2° A defumagao deve ser feita em estufas construidas para essa finalidade
e realizada com a queima de madeiras nao resinosas, secas e duras.

Art. 264. Para os fins deste Decreto, carne cozida, seguida da especificagao
que couber, é 0 produto carneo obtido de carne das diferentes espécies animais,
desossada ou 'néo, com adigado ou nao de ingredientes, e submetida a processo térmico
especifico. Tl -

Art. 295. Para os fins deste Decreto, desidratados sao os produtos carneos
obtidos pela desidratagdo da carne fragmentada ou de miudos das diferentes espécies
animais, cozidos ou ndo, com édigéoo'u nao de ingredientes, dessecados por meio de
processo tecnolégico especifico.

Art. 2é6. Para os fins deste Decreto, esterilizados sdo os produtos carneos
obtidos a partir de carnes ou de mitdos das diferentes espécies animais, com adico ou
nao de ingredientes, embalados hermeticamente e submetidos a esterilizagéo comercial.

Parégr?fo Unico. O processo de esterilizacao comercial deve assegurar um
valor de FO igual ou maior que trés minutos ou a reducéo de doze ciclos logaritmicos (12
log10) de Clostridium botulinum.

Art. 297. Para os fins deste Decreto, produtos gordurosos comestiveis,
segundo a espécie animal da qual procedem, sdo os qué resultam do processamento ou
do aproveitamento de tecidos de animafs, por fusao ou por outros processos tecnologicos
especificos, com'adi¢ao ou nao de ingredientes.
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Paragrafo unico. Quando os produtos gordurosos se apresentarem em estado.

liquido, devem ser denominados oleos.

Art. 298. Para os fins deste Decreto, alméndega € o produto carneo obtido a
partir de carne moida de uma ou mais espécies animais, moldado na forma arredondada,
com adicao ou nao de ingredientes, e submetido a processo tecnolégico especifico.

Art. 299. Para os fins deste Decreto, hamburguer € o produto carneo obtido de
carne moida das .diferentes espécies animais, com adigdo ou ndo de ingredientes,
moldado na forma de disco ou na forma oval e submetido a processo tecnolégico
especifico.

Paragrafo anico. O hamburguer podera ser moldado em outros formatos
mediante especificagado no registro e na rotulagem do produto.

Art. 300. Para os fins deste Decreto, quibe é o produto carneo obtido de carne
bovina ou ovina moida, com adig¢éo de trigo integral, moldado e acrescido de ingredientes.

Paragrafo Unico. E facultada a utilizagao de carnes de outras espécies animais
na elaboragao do quibe, mediante declaragdo em sua denominagéo de venda.

Art. 301. Para os fins deste Decreto, linguica é o produto carneo obtido de
carnes cominuidas das diferentes espécies animais, condimentado, com adi¢do ou nao
de ingredienteé, embutido em envoltéric natural ou artificial e submetido a processo
tecnoldgico especifico. |

Art. 302. Para os fins deste Decreto, morcela é o produto carneo embutido
elaborado principalmente a partir do sangue, com adi¢ao de toucinho moido ou néo,
condimentado e cozido.

Art. 303. Para os fins deste Decreto, mortadela é o produto carneo obtido da
emulsao de carnes de diferentes espécies animais, com adigdo ou nao de toucinho, de
pele, de miudos e de partes animais comestiveis, de ingredientes e de condimentos
especificos, embutido em envoltério natural ou artificial de calibre préprio em diferentes
formas, e submetido a processo térmico caracteristico.

Art. 304, Para os fins deste Decreto, salsicha & o produto carneo obtido da
emulsao de carne de uma ou mais espécies de animais, com adigdo ou ndo de gordura,
de pele, de miludos e de partes animais comestiveis, com adi¢do de ingredientes e de
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condimentos especificos, embutido em ernvoltorio natural ou artificial de calibre préprio, e

submetido a processo térmico caracteristico.

Art. 305. Para os fins deste Decreto, presunto & o produto carneo obtido
exclusivamente do pernil suino, curado, defurnado ou nao, desossado ou nao, com
adicdo ou néo de ingredientes, e submetido a processo tecnoldgico adequado.

Paragrafo Gnico. E tacultada a elaboragéo do produto com carnes do membro
posterior de outras espécies animais, mediante declaragdo em sua denominagdo de
venda.

Art. 306. Para os fins deste Decreto, apresuntado & o produto carneo obtido a
partir de recortes ou cortes das massas musculares dos membros anteriores ou
posteriores de suinos, transformados em massa, condimentado, com adicdo de
ingredientes e submetido a processo térmico especifico.

Art.. 307 Para os fins deste Decreto, fiambre € o produto carneo obtido de
carne de uma ou mais espécies ammals com adigdo ou nao de miudos e partes animais
comestiveis, transformados em massa, condlmentado com adigao de ingredientes e
submetido a processo térmico especnﬂco |

Art. 308. Para os fins deste Decreto, salame é o produto carneo obtido de
carne suina e de toucinho, com adi¢ao ou nao de carne bovina ou de outros ingredientes,
condimentado, embutido em envoltérios naturais ou artificiais, curado, fermentado,
maturado, defumado ou nao, e dessecado.

Art. 309. Para-os fins deste Decreto, pepperoni é o produto carneo elaborado
de carne suina e de toucinho cominuidos, com adigdo ou nao de carne bovina ou de
outros ingredientes, condimentado, embutidc em envoltérios naturais ou artificiais,
curado, apimentado, fermentado, maturado, dessecado, defumado ou n3o.

Art. 310. Para os fins deste Decreto, copa é o produto carneo obtido do corte
integro da carcaca suina denominado de nuca ou sobrepaleta, condimentado, curado,
com adi¢ao ou ndo de ingredientes, maturado, dessecado, defumado ou nio.

Art. 311, Para os fins deste Decreto, lombo é o produto carneo obtido do corte
da regido iombar dos suideos, dos ovinos ou céprinos, éondimentado, com adicdo de
ingredientes, salgado ou n&o, curado ou no, e defumado ou n3o.
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Art. 312. Para os fins deste Decreto, hacon € o produto carneo obtido do corte -

da parede toraco-abdominal de suinos, que vai do esterno ao pubis, com ou sem costela,
com ou sem pele, com adigéo de ingredientes, curado e defumado.

Art. 313. Para os fins deste Decreto, pururuca é o produto carneo obtido da
pele de suinos, com adigao ou ndo de ingredientes, submetido ao processamento termico
adequado, e que pode ser fabricado com gordura ou carne aderidas.

Art. 314, Para os fins deste Decreto, torresmo € o produto carneo obtido da
gordura de suinos, com adigdo ou ndo de ingredientes, submetido ao processamento
térmico adequado, e que pode ser fabricado com pele ou carne aderidas.

Art. 315. Para os fins deste Decreto, pasta ou paté é o produto carneo obtido
a partir de carnes, de mildos das diferentes espécies animais ou de produtos carneos,
transformados em pasta, com adi¢éo de ingredientes e submetido a processo térmico
especifico.

Art. 316. Para os fins deste Decreto, caldo de carne & o produto liquido
resultante do cozimento de carnes, filtrado, esterilizado e envasado.

§ 1° O caldo de carne concentrado, mas ainda fluido, deve ser designado como
extrato fluido de carne. T

§ 2° O caldo de carne concentrado até a consisténcia pastosa deve ser
designado como extrato de carne, e quando condimentado, deve ser designado como
extrato de carne com temperos.

Art. 317. Para os fins deste Decreto, charque € o produto carneo obtido de
carne bovina, com adigdo de sal e submetido a processo de dessecacao.

Paragrafo Unico. E facultada a utilizagao de carnes de outras espécies animais
na elaboragéo do charque, mediante declaragdo em sua denominagéo de venda.

Art. 318. Para os fins deste Decreto, carne bovina salgada curada dessecada
ou jerked beef € o produto carneo obtido de carne bovina, com adigao de sal e de agentes
de cura, submetido a processo de dessecacéo.

Art. 3119' Para os fins deste Decreto, gelatina é o produto obtido por meio de
hidrélise térmica, guimica ou enzimatica, ou a combinacéo desses processos, da proteina
colagénica presente nas cartilagens, nos tendées, nas peles, nas aparas ou nos 0ssos
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das diferentes espécies animais, seguida de purificagado, filtracdo e esterilizacdo, .. .. .. .

concentrado e seco,

§ 1° Quando houver a hidrélise completa das proteinas colagénicas, de modo
que o produto perca seu poder de gelificagdo, ele sera designado como gelatina
hidrolisada.

§ 2° No preparo da gelatina é permitido apenas o uso de matérias-primas
procedentes de animais que nao tenham sofrido qualquer restricdo pela inspegao oficial.

§ 3° Para fins do controle documental da rastreabilidade para atendimento ao
disposto no § 2° serdo aceitos:

| - a certificagdo sanitaria ou documento equivalente expedido ou autorizado
pela autoridade sanitaria competente dos Municipios; ou

Il - a documentagdo comercial, no caso dos estabelecimentos processadores
de peles vinculados ao 6rgao de satude animal competente.

Art. 320. Para os fins deste Decreto, banha é o produto obtido pela fusao de
tecidos adiposos frescos de suideos, com adicdo ou nao de aditivos e de coadjuvantes
de tecnologia. -

" Art. 321. Os produtos carneos de caracteristicas ou natureza idénticas,
fabricados com diferentes composigdes, podem ser classificados e diferenciados por sua
qualidade em seus respectivos RTIQs, com base em um ou mais dos seguintes critérios:

| - teores de proteina total, de proteina carnea, de umidade e de gordura no
produto acabado;

Il - quantidade e qualidade da matéria-prima carnea utilizada;

Il - adigao ou ndo de mitdos ou de partes comestiveis de diferentes espécies
animais e respectivas quantidades:;

IV - utilizagdo ou ndo de proteinas nao carneas ou de produtos vegetais e
respectivas quantidades; e

V - outros parametros previstos em normas complementares.

Art. 322: E permitida a adicao, nos limites fixados, de agua ou de gelo aos
produtos carneos com o objetive de facilitar a trituracdo e a homogeneizacao da massa,
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ou para outras finalidades tecrioidgicas, quando prevista neste Decreto e em normas

complementares, ou mediante aprovacao do Servi¢o de Inspegao Municipal.

Art. 323. E permitida a adigao, nos limites fixados, de amido ou de fécuia, de
ingredientes vegetais e de proteinas nao carneas aos produtos carneos quando prevista
neste Decreto e em normas complementares, ou mediante aprovacdo do Servico de
Inspe¢ao Municipal.

Art. 324. Os produtos carneos cozidos que necessitam ser mantidos sob
refrigeracao devem ser resfriados logo apés o processamento térmico, em tempo e
temperatura que preservem sua inocuidade.

Paragrafo unico. Produtos carneos cozidos conservados em temperatura
ambiente devem atender as especificagoes fixadas pelo Servigo de Inspeg¢édo Municipal.

Art. 325. Todos os produtos carneos esterilizados devem ser submetidos a
processo termico em no maximo duas horas apds o fechamento das embalagens.

§ 1° Quando depois da esterilizagao forem identificadas embalagens mal
fechadas ou defeituosas, estas podem, conforme o caso, ser reparadas, e seu contelido
reaproveltado nas seguintes condicoes:

| - quando a reparagéo e a nova esterilizagdo forem efetuadas nas primeiras
seis horas que se 'seguirem a verificagao do defeito; ou

I - quahdb o defeito for verificado no final da producéo e as embalagens forem
conservadas em camaras frigorificas em temperatura nao superior a 1°C (um grau
Celsius), devendo ser realizado novo envase no dia subsequente, seguido de
esterilizacao.

§ 2° Quando n&o for realizada nova esterilizagéo, de acordo com os incisos |
ou il do § 1° o contelido das embalagens deve ser considerado impréprio para o
consumo. '

Art. 326. Os produtos carneos esterilizados serdo submetidos a controles de
processo que combréendam teste de penetracéo e distribuicao de calor, processamento
termico, avaliagao do fechamento e da resisténcia das émbalagens ou dos recipientes,
incubacao e outros definidos em normas complementares.
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Paragrafo Gnico. O teste de incubacao de que trata o caput sera realizado de -

acordo com o disposto a seguir:

| - amostras representativas de todas as partidas devem ser submetidas a teste
de incubagao por dez dias, contemplando, no minimo, 0,1% (zero virgula um por cento)
das embalagens processadas e dispostas em sala-estufa comn temperatura controlada,
mantida a 35°C (trinta e cinco graus centigrados), lolerando-se variagbes de 2,8°C (dois
virgula oito graus centigrados) para cima ou para baixo;

Il - caso a temperatura de incubagéo fique abaixo de 32°C (trinta e dois graus
centigrados) ou exceda 38°C (trinta e oito graus centigrados), mas nao ultrapasse 39,5°C
(trinta e nove virgula cinco graus centigrados), deve ser ajustada na faixa requerida e o
tempo de incubacéo estendido, adicionando-se o tempo que as amostras permaneceram
na temperatura de desvio; e

Il - sp a temperatura de incubagao permanecer em temperatura igual ou
superior a 39,5°C (tﬁnta e/nove virgula cinco graus centigrados) por mais de duas horas,
as amostras devem ser descartadas, colhidas novas amostras e reiniciado o teste de
incubagao na faixa de tembefatura estabelecida.

Art. 327. Na verificacdo dos produtos carneos esterilizados devem ser
considerados: i A

|-as condigéés gerais do recipiente, o qual nao deve apresentar defeitos que
coloquem em risco a sua inviolabilidade;

Il - a presenca de indicios de estuféménto;

Il - 0 exame das superficies das embalagens;

IV - o cheiro, o sabor e a coloracdo proprios;

V - a auséncia de tecidos inferiores ou diferentes daqueles indicados na
formula aprovada quando da fragmentacao da conserva;

VI - a ocorréncia de som correspondente a sua natureza na prova de

percussao, no caso de enlatados; e

VIl - o'ndo desprendimento de gases, a nao projecao de liquido e a produgao

de ruido caracteristico; decorrente da entrada de ar no continente submetido a vacuo,

|
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que devera diminuir a concavidade da tampa oposta, no caso de enlatados submetidos

a prova de perfuragao.
Paragrafo Gnico. Nas analises microbiologicas e fisico-quimicas, devem ser

realizadas as provas pertinentes a cada caso, a fim de comprovar a esterilidade comercial

do produto.

CAPITULO Il
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PESCADO E SEUS DERIVADOS

Secgao |
Dos produtos e derivados de pescado

Art. 328. Produtos comestiveis de pescado sdo aqueles elaborados a partir de
pescado inteiro ou de parte dele, aptos para o consumo humano.

§ 1° Para que o produto seja considerado um produto de pescado, deve
possuir mais de cinquenta por cento de pescado, respeitadas as particularidades
definidas no regulamento técnico especifico.

Art. 329. Para os fins deste Decreto, pescado fresco € aquele que nao foi
submetido a qualquer processo de conservagao, a ndo ser pela agao do gelo, mantido
em temperaturas préximas a do gelo fundente, com excec¢édo daqueles comercializados
vivos.

Art. 330. Para os fins deste Decreto, pescado resfriado € aquele embalado e
mantido em temperatura de refrigeragao.

Paragrafo unico. A temperatura maxima de conservagao do pescado resfriado
deve atender ao disposto em normas complementares.

Art. 331. Para os fins deste Decreto, pescado congelado & aguele submetido
a processos de congelamento rapido, de forma que o produto ultrapasse rapidamente os
limites de temperatura de cristalizagac maxima.
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§ 1% O processo de congeiamento rapido somente pode ser considerado . ... -

conciuido quando o produto atingir a temperatura de -18°C (dezoito graus Celsius
negativos).

§ 2° E permitida a utilizagdo de congelador salmourador nas embarcagoes
quando o pescado for destinado como matéria-prima para a elaboragao de conservas,
desde que seja atendido o conceito de congelamento rapido e atinja temperatura néao
superior a -9°C (nove graus Celsius negativos), devendo ter como limite maximo esta
temperatura durante o seu transporte e armazenagem.

§ 3° E permitida a utilizagdo de equipamento congelador salmourador em
instalagbes industriais em terra, desde que haja:

| - controle sobre o tempo e a temperatura de congelamento no equipamento
e controle de absorgao de sal no produto; e

Il '~ finalizagdo do congelamento em tlineis até que o produto alcance a
temperatura de -18°C (dezoito graus Ceisius negativos).

§ 4° 0 produtb de que trata o § 2° serd denominado peixe salmourado
congelado para conserva e o produto de que trata o § 3° sera denominado peixe
salmourado congelado. ‘

Art. 332. Durante o transporte, o pescado congelado deve ser mantido a uma
temperatura ndo superidr a -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

Parégrafd unico. E proibido o transporte de pescado congelado a granel, com
excecdo daquelas espécies de grande tamanho, conforme critérios definidos pelo Servigo
de Inspegao Municipal.

Art. 333. Para os fins deste Decreto, pescado descongelado é aquele que foi
inicialmente congelado e submetido a um processo especifico de elevagao de
temperatura acima do ponto de congelamento e mantido em temperaturas proximas a do
gelo fundente.

Paragrafo unico. O descongelamento sempre deve ser realizado em
equipamentos apropriados e em condigbes autorizadas pelo Servigo de Inspecao
Municipal, de forma a garantir a inocuidade e a qualidade do pescado, observando-se
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que, uma vez descongelado, o pescado deve ser mantido sob as mesmas condigoes de

conservagaoe exigidas para o pescado fresco.

Art. 334. Para os fins deste Decreto, carne mecanicamente separada de
pescado é o produto congelado obtido de pescado, envolvendo o descabegamento, a
evisceracao, a limpeza destes e a separacdo mecénica da carne das demais estruturas
inerentes a espécie, como espinhas, 0ssos e pele.

Art. 335. Para os fins deste Decreto, surimi € o produto congelado obtido a
partir de carne mecanicamente separada de peixe, submetida a lavagens sucessivas,
drenagem e refino, com adicao de aditivos.

Art. 336. Para os fins deste Decreto, pescado empanado & o produto
congelado, elaborado a partir de pescado com adigéo ou nao de ingredientes, moldado
ou nao, e revestido de cobertura gue o caracterize, submetido ou ndo a tratamento
termico.

Art. 337. Par_a os fins deste Decreto, pescado em conserva € aquele elaborado
com pescado, com adigéo de ingredienies, envasado em recipientes hermeticamente
fechados e submetido a esterilizagao comercial.

Art. 338. Para os fins deste Decreto, pescado em semiconserva é aquele
obtido pelo tratamento especifico do pe‘sc‘ad'o por meio do sal, com adi¢gdo ou nao de
ingredientes, envasado em recipientés"hefmeticamente fechados, nao esterilizados pelo
calor, conservado ou ndo sob refrigeragio.

Art. 339. Para os fins deste Decreto, paté ou pasta de pescado, seguido das
especificagbes que couberen’i, € 0 produto industrializado obtido a partir do pescado
transformado em pasta, com adigao de ingredientes, submetido a processo tecnolégico
especifico.

Art. 340. Para os fins deste Decreto, embutido de pescado é aquele produto
elaborado com pescado, com adigéo de ingredientes, curado ou n&o, cozido ou no,
defumado ou nagp, dessecado ou no, utilizados os envoltérios previstos neste Decreto.

Art. 341 Para os fins deste Decreto, pescado curado € aquele proveniente de

pescado, tratad& pelo sal, com ou sem aditivos.
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Paragrafo Unico. O tratamento pelo sal pode ser realizado por meio de salgas

Umida, seca ou mista.

Art. 342. Para os fins deste Decreto, pescado seco ou desidratado € o produto
obtido pela dessecagao do pescado em diferentes intensidades, por meio de processo
natural ou artificial, com ou sem aditivos, a fim de se obter um produto estavel a
temperatura ambiente. ‘

Art. 343. Para os fins deste Decreto, pescado liofilizado é o produto obtido pela
desidratagdo do pescado, em equipamento especifico, por meio do processo de
liofilizagdo, com ou sem aditivos.

Art. 344. Para os fins deste Decreto, gelatina de pescado é o produto obtido a
partir de proteinas naturais soluveis, coaguladas ou nao, obtidas pela hidrélise do
colageno presente em tecidos de pescado como a bexiga natatéria, os 0ssos, as peles e
as cartilagens.

Art. 345. Na elaboragcdo de produtos comestiveis de pescado, devem ser
seguidas, naquilo que lhes for aplicavel, as exigéncias referentes a produtos carneos
previstas neste Decreto e o dispostd em legislacao especifica.

CAPITULO IV
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE OVOS E DERIVADOS

Art. 346. Para os fins deste Decreto, entende-se por derivados de ovos
aqueles obtidos a partir do ovo, dos seus diferentes componentes ou de suas misturas,
apos eliminacdo da casca e das membranas.

Paragrafo Unico. Os derivados de ovos podem ser liquidos, concentrados,
pasteurizados, desidratados, liofilizados, cristalizados, resfriados, congelados,
ultracongelados, coagulados ou apresentarem-se sob outras formas utilizadas como
alimento, conforme critérios definidos pelo Servico de Inspecao Municipal

Art. 347. O Servigo de Inspegao Municipal estabelecera critérios e parametros
para os ovos e os derivados e para seus respectivos processos de fabricacdo em
regulamento técnico especifico ou em norma complementar, ou na auséncia deste,
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utilizara os critérios e parametros estabelecidos em legislagdo pelo Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

CAPITULO V
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS

Secgao |
Do leite

Art. 348. E permitida a producéo dos seguintes tipos de leites fluidos:

| - leite cru refrigerado;

II - leite fluido a granel de uso industrial;

Il - leite pasteurizado;

IV - leite submetido ao processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT,;

V - leite esterilizado; e

VI - leite reconstituido.

&1 E'bermitida a produgéo e o beneficiamento de leite de tipos diferentes dos
previstos neste Decreto, mediante novas tecnologias aprovadas em norma
complementar.

§ 2° Sao considerados para consumo humano direto apenas os leites fluidos
previstos nos incisos lIl, IV, V e VI do caput, além dos que vierem a ser aprovados nos
termos do § 1°.

§ 3° A produgao de leite reconstituido para consumo humano direto somente
pode ocorrer com a autorizagdo do Servigo de Inspegdo Municipal em situacdes
emergenciais de desabastecimento publico.

Art. 349. Para os fins deste Decreto, leite cru refrigerado ¢ o leite produzido
em propriedades rurais, refrigerado e destinado aos estabelecimentos de leite e
derivados sob inspecéo sanitaria oficiai.

Art. 350. Para os fins deste Decreto, ieite fluido a granel de uso industrial é o
leite higienizado, fe'frigerado, submetido opcionalmente a termizagao (pré-aquecimento),

e,
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a pasteurizagdo e a padromza(:ao da matéria gorda, transportado a granel de um

estabelecimento industrial a outro para ser processado € que ndo seja destinado
diretamente ao consumidor final.

Art. 351. A transferéncia do leite fluido a granel de uso industrial e de outras
matérias-primas transportadas a granel em carros-tanques entre estabelecimentos
industriais deve ser realizada em veiculos isotérmicos lacrados e etiquetados,
acompanhados de boletim de analises, sob responsabilidade do estabelecimento de
origem.

Art. 352. Para os fins deste Decreto, leite pasteurizado & o leite fluido
submetido a um dos processos de pasteurizacao previstos neste Decreto.

Art. 353. Para os fins deste Decreto, leite UAT ou leite UHT é o leite
homogeneizado & submetido a processo de ultra-alta temperatura conforme definido
neste Decreto. |

Art 354, Para os fins deste Decreto, leite esterilizado € o leite fluido,
previamente envasado e submetldo a processo de esterilizagao, conforme definido neste
Decreto.

'Art. 355. Para os fins deste Decreto, leite reconstituido é o produto resultante
da dissolugéo em agua do leite em pd ou concentrado, com adigdo ou ndo de gordura
lactea até atingir o teor de matéria gorda fixado para o respectivo tipo, seguido de
homogeneizagéo,‘quandd for o caso, e de tratamento térmico previsto neste Decreto.

Art. 356. Na elaboragao de leite e derivados das espécies caprina, bubalina e

outras, devem ser seguidas as exigéncias previstas neste Decreto e nas legislagdes
especificas, respeitadas as particularidades.

Secao Il

Da classificaca ‘dos derivados lacteos

I
Art. 357. Os derlvador Iar'teos compreendem a segumte classificagao:

|3 prq| tos jacteos:
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il - misturas lacteas.
Art. 358. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos sao os produtos obtidos

mediante processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes, aditivos e
coadjuvantes de tecnolbgia, apenas quando funcionalmente necessarios para o0
processamento.

Paragrafo unico. Para os fins deste Decreto, leites modificados, fluido ou em
pd, sdo os produtos lacteos resultantes da modificagdo da composigéo do leite mediante
a subtragdo ou a adicdo dos seus constituintes.

Art. 359. Para os fins deste Decreto,' brodutos lacteos compostos sao os
produtos no qual o leite, os produtos lacteos ou os constituintes do leite representem mais
que cinquenta por cento do produto final massa/massa, tal como se consome, sempre
que os ingredientes ndo derivados do leite ndo estejam destinados a substituir total ou
parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 360. Para os fins deste Decreto, mistura lactea é o produto que contém
em sua composic¢ao final mais que cinquenta por cento de produtos lacteos ou produtos
lacteos compostos, tal como se consome, permitida a substituicdo dos constituintes do
leite, desde que a'denominagéo de venda seja "mistura de (o nome do produto lacteo ou
produto lacteo composto que corresponda) e (produto adicionado)".

Art. 361. E permitida a mistura do mesmo derivado lacteo, porém de qualidade

diferente, desde que prevalega o de padr&o inferior para fins de classificagao e rotulagem.

Subseciao |

Do creme de leite

Art. 362, Para os fins deste Decreto, creme de leite € o produto lacteo rico em
gordura retirada do leite por meio de processo tecnolégico especifico, que se apresenta
na forma de emulsao de gordura em agua.

Paragrafo unico. Para ser exposto ao consumo humano direto, o creme de
leite deve ser submetido a tratamento térmico especifico.

W .
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Art. 363. Para os fins deste Decreto, creme de leite de uso industrial € o creme - - -

transportado em volume de um estabelecimenio industrial a outro para ser processado e
que nao seja destinado diretamente ao consumidor final.

§ 1° Para os fins deste Decreto, creme de leite a granel de uso industrial € o
produto transportado em carros-tanques isotérmicos.

§ 2° Para os fins deste Decreto, creme de leite cru refrigerado de uso industrial
€ o produto transportado em embalagens adequadas de um Unico uso.

§ 3° E proibido o transporte de creme de leite de uso industrial em latées.

Art. 364. Os cremes obtidos do desnate de soro, de leitelho, de outros
derivados lacteos ou em decorréncia da aplicagdo de normas de destinagdo
estabelecidas pelo Servigo de Inspecédo Municipal, podem ser utilizados na fabricagédo de
outros produtos, desde que atendam aos critérios previstos nos RTIQs dos produtos

finais.

Subsecio i
Da manteiga

Art. 365. Para os fins deste Decreto,' manteiga € o produto lacteo gorduroso
obtido exclusivamente pela batecio e malaxagem, com ou sem modificagao biolégica do
creme de leite, por meio de processo tecnoldgico especifico.

Paragrafo Gnico. A matéria gorda da manteiga deve ser composta
exclusivamente de gordura lactea.

Art. 366. Para os fins deste Decreto, manteiga de garrafa, manteiga da terra
ou manteiga do sertdo é o produto lacteo gorduroso nos estados liquido ou pastoso,
obtido a partir do creme de leite pasteurizado, pela eliminagdo quase total da agua,
mediante processo tecnolégico especifico.

Subsecao lli
Dos queijos
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Art 367. Para os fins deste Decreto, queijo & o produto lacteo fresco ou . ...

maturado que se obtém por rmeio da separacgdo parcial do soro em relagéo ao leite ou ao
leite reconstituido - integral, parcial ou totalmente desnatado - ou de soros lacteos,
coagulados pela a¢éo do coalho, de enzimas especificas, produzidas por microrganismos
especificos, de acidos organicos, isolados ou combinados, todos de qualidade apta para
uso alimentar, com ou sem adigdo de substancias alimenticias, de especiarias, de
condimentos ou de aditivos.

§ 1° Nos queijos produzidos a partir de leite ou de leite reconstituido, a relagao
proteinas do soro/caseina nao deve exceder a do leite.

§ 2° Para os fins deste Decreto, queijo fresco € o que esta pronto para o
consumo logo apés a sua fabricagao.

§ 3° Para os fins deste Decreto, queijo maturado € o que sofreu as trocas
bioguimicas e fisicas necessarias e caracteristicas da sua variedade.

§ 4° A denominacéo queijo esta reservada aos produtos em que a base lactea
nao contenha éordura ou proteina de origem nao lactea.

§ 500 leite utilizado na fabridagéo de queijos deve ser filtrado por meios
mecanicos e submetido a basteuriza{;.éo ou ao tratamento térmico equivalente para
assegurar a fosfatase residual negativa, combinado ou no com outros processos fisicos
ou biolégicos que garantam a inocuidade do produto.

§ 6° Fica excluido da obrigagdo de pasteurizagdo ou de outro tratamento
térmico o leite que se destine a elaboragao dos queijos submetidos a um processo de
maturagédo a uma temperatura superior a 5°C (cinco graus Celsius), durante um periodo
nao inferior a sessenta dias.

§ 770 ﬁeriodo minimo de maturagéo de queijos de que trata o § 6° podera ser
alterado, apds a realizacdo de estudos cientificos conclusivos sobre a inocuidade do
produto ou em casos previstos em RTIQ.

Art. 368. Considera-se a dala de fabricagao dos queijos frescos o ultimo dia

da sua elaboragao e, para queijos maturados, o dia do término do periodo da maturacéo.
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Paragrafo Unico. Os queijos em processo de maturagao devem estar

identificados de forma clara e precisa guanto a sua origem e ao controle do periodo de
maturagéo.

Art. 369. O processo de maturagdo de queijos pode ser realizado em
estabelecimento sob inspecdo municipal diferente daquele que iniciou a producao,
respeitados os requisitos tecnologicos exigidos para o tipo de queijo e os critérios
estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, ou em legislagao
especifica, para garantia da rastreabilidade do produto e do controle do periodo de
maturagao.

Art. 370. Para os fins deste Decreto, queijo de coalho é o queijo que se obtém
por meio da coagulagdo do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas
coagulantes apropriadas, complementada ou nao pela agdo de bactérias lacticas
especificas, com a obtengao de uma massa dessorada, semicozida ou cozida, submetida
a prensagem € sécagem.

Art. 371. Para os fins deste Decreto, queijo de manteiga ou queijo do sertdo &
o queijo obtido mediante a coagulagao do leite pasteurizado com o emprego de &cidos
organicos, com a obtencdo de uma massa dessorada, fundida e com adigéo de manteiga
de garrafa.

Art. 372. Para os fins deste Decreto, queijo minas frescal & o queijo fresco
obtido por meio da coagulacao enzimatica do leite pasteurizado com coalho ou com
outras enzimas coagulantes apropriadas ou com ambos, complementada ou ndo pela
acao de bactéerias lacticas especificas, com a obtengdo de uma massa coalhada,
dessorada, nao prensada, salgada e nao maturada.

Art. 373. Para os fins deste Decreto, queijo minas padréo € o queijo de massa
crua ou semicozida obtido por meio da coagulagdo do leite pasteurizado com coalho ou
com outras enzimas coagulantes apropriadas, complementada ou nao pela acao de
bacterias lacticas especmcas com a obtengdo de uma massa coalhada, dessorada,
prensada mecanicamente, salgada e maturada.
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Art. 374. Para»os fins deste Decrelo, ricota fresca & o queijo obtido pela
precipitagdo acida a quente de proteinas do soro de leite, com adicdo de leite até vinte
por cento do seu volume.

Art. 375. Para os fins deste Decreto, ricota defumada € o queijo obtido pela
precipitagdo acida a quente de proteinas do soro de leite, com adig&o de leite ate vinte
por cento do seu volume, submetido a secagem e a defumagao.

Art. 376. Para os fins deste Decreto, queijo prato é o queijo que se obtém por
meio da coagulagdo do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas
coagulantes apropriadas, complementada pela agao de bactérias lacticas especificas,
com a obtencdo de uma massa semicozida, prensada, salgada e maturada.

Art. 377. Para os fins deste Decreto, queijo provolone & o queijo obtido por
meio da coagulagdo do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas
coagulantes apropriadas, complementada pela agdo de bactérias lacticas especificas,
com a obtengéd de uma massa filada, nao prensada, que pode ser fresco ou maturado.

§ 1° O queijo provolone fresco pode apresentar pequena quantidade de
manteiga na sua massa, dando lugar a variedade denominada butirro.

§ 2° O queijo de qUe trata o caput pode ser defumado e devem ser atendidas
as caracteristicas sensoriais adquiridas nesse processo.

§ 3° O queijo de que trata o caput pode ser denominado caccio-cavalo, fresco
ou curado, quando apresentar formato ovalado ou piriforme.

Art. 378. Para os fins deste Decreto, queijo regional do norte ou queijo tropical
€ o queijo obtido por meio da coagulagéo do leite pasteurizado com coalho ou com outras
enzimas coagulantes apropriadas, ou de ambos, complementada pela a¢ao de fermentos
lacticos especificos ou de soro-ferrmento, com a obtengdo de uma massa dessorada,
cozida, prensada e salgada.

Art. 379. O uso e a comercializagao, exclusivamente para fins industriais, da
gordura lactea extraida da agua utilizada na operagao de filagem durante a elaboragéo

de queijos sac permitidos, asseguradas a identidade e a qualidade do produto final no

qual sera utilizada.
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Art. 380. E permitida exclusivamente para processamento industrial a

fabricagéo de queijos de formas e pesos diferentes dos estabelecidos em RTIQ, desde

que sejam mantidos os requisitos previstos para cada tipo.

Subsecéo IV

Dos leites fermentados

Art. 381. Para os fins deste Decreto, leites fermentados sédo produtos lacteos
ou produtos lacteos compostos obtides por meio da coagulagéo e da diminuigao do pH
do leite ou do leite reconstituido por meio da fermentagao lactea, mediante acédo de
cultivos de microrganismos especificos, com adigao ou ndo de outros produtos lacteos
ou de substancias alimenticias.

§ 1°'Qs microrganismos especificos devem ser viaveis, ativos e abundantes
no produto f'i'n‘z-ill_ durante seu prazo de validade, conforme disposto em normas
complementares.

§ 2P Séo considerados leites fermentados o iogurte, o leite fermentado ou
cultivado, o leite acidfilo ou acidofilado, 0 kumys, o kefir e a coalhada.

Subsecdo V
Dos leites concentrados e desidratados

Art. 382. Para os fins deste Decreto, leites concentrados e leites desidratados
sa0 os produtos lacteos resultantes da desidratagéo parcial ou total do leite por meio de
processos tecnoldgicos especificos.

§ 1° Para os fins deste Decreto, consideram-se produtos lacteos concentrados
o leite concentraéb, o leite evaporado, o leite condensado e outros produtos que atendam
a essa descrigao. | |

§ 2° Ps

1 0s fins deste Decreto, consideram-se produtos lacteos desidratados

i |

itros produtos que atendam a essa descrigéo.

oleiteempoeo
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§ 3° E proibida a utilizagéo de residuos da fabricagao de produtos em po6 para ... .

consumo humano ou industrializagac.

Art. 383. Na fabricacdo dos leites concentrados e desidratados, a matéria-
prima utilizada deve atender as condigbes previstas neste Decreto e em normas
complementares.

Art. 384. Para os fins deste Decreto, leite concentrado & o produto de uso
exclusivamente industrial que ndo pode ser reconstituido para fins de obtengao de leite
para consumo humano direto.

Art. 385. Para os fins deste Decreto, leite condensado é o produto resultante
da desidratacao parcial do leite com adicao de agucar ou o obtido mediante outro
processo tecnoldgico com equivaléncia reconhecida pelo Departamento de Inspecao de
Produtos de Origem Animal, que resulte em produto de mesma composicdo e
caracteristicas.

Art. 386. Para os fins deste Decreto, leite em p6 é o produto obtido por meio
da desidrata;;é‘ordo leite integral, désnatado ou parcialmente desnatado e apto para
alimentacao humana, mediante processo tecnolégico adequado.

§ 1970 produto deve apresentar composicdo de forma que, quando
reconstituido conforme indicagéo' na rotulagem, atenda ao padréo do leite de consumo a
que corresponda. '

§ 2°Para os diferentes tipos de leite em po, fica estabelecido o teor de proteina
minimo de triﬁta e quatro por cento massa/massa com base no extrato seco
desengordurado.

Subsecao VI

Dos outros derivados lacteos

Art. 387. Para os fins deste Decreto, ieite aromatizado é o produto lacteo
resultante da mistura preparada, de forma isolada ou combinada, com leite e cacau,
chocolate, suco de frutas e aromatizantes, opcionaimente com adigdo de aclicar e
aditivos funcionalmente necessarios para a sua elaboragéo, e que apresente a propor¢ao
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minima de oitenta e cinco por cento massa/massa de leite no produto final, tal como se

consome.

Art. 388. Para os fins deste Decreto, doce de leite € o produto lacteo ou produto
lacteo composto obtido por meio da concentragéo do leite ou do leite reconstituido sob
acgao do calor a pressao normal ou reduzida, com adigdo de sacarose — parcialmente
substituida ou ndo por monossacarideos, dissacarideos ou ambos - com ou sem adigao
de sdlidos de origem lactea, de creme e de outras substancias alimenticias.

Art. 389. Para os fins deste Decreto, requeijao é o produto lacteo ou produto
lacteo composto obtido pela fusdo de massa coalhada, cozida ou ndo, dessorada e
lavada, obtida por meio da coagulagdo acida ou enzimatica, ou ambas, do leite,
opcionalmente com adigdo de creme de leite, de manteiga, de gordura anidra de leite ou
butter oil, separados ou em combinagdo, com adicdo ou nao de condimentos, de
especiarias e de-outras substancias alimenticias.

Parégfafo unico. A denominagéo requeijao esta reservada ao produto no qual
a base lactea nao contenha gordura ou proteina de origem néo lactea.

Art. 390. Para os fins deste Dec'rét'o,' bebida lactea é o produto lacteo ou produto
lacteo composto obtido a partir de leite ou de leite reconstituido ou de derivados de leite
ou da combinaééo destes, com adigdo ou nao de ingredientes nao lacteos.

Art. 391. Para os fins deste Decreto, composto lacteo é o produto lacteo ou
produto lacteo composto em pé obtido a partir de leite ou de derivados de leite ou de
ambos, com adi¢do ou néo de ingredientes nao lacteos.

Art. 392. Para os fins deste Decreto, queijo em pé é o produto lacteo ou produto
lacteo composto obtido por meio da fusdo e da desidratacdo, mediante um processo
tecnoldgico especifico, da mistura de uma ou mais variedades de queijo, com ou sem
adicao de outros produtos lacteos, de' sélidos de origem lactea, de especiarias, de
condimentos ou de outras substancias alimenticias, no qual o queijo constitui o
ingrediente lacteo utilizado como matéria-prima preponderante na base lactea do

produto.

Art. 393. Para os fins deste Decreto, queijo processado ou fundido é o produto
lacteo ou produto lacteo composto obtido por meio da trituragéo, da mistura, da fusdo e
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da emulsao, por mieio de calor e de agentes emuisionantes de uma ou mais variedades

de queijo, com ou sem adigéo de outros produtos lacteos, de solidos de origem lactea,
de especiarias, de condimentos ou de outras substancias alimenticias, no qual o queijo
constitui o ingrediente lacteo utilizado como matéria-prima preponderante na base lactea
do produto.

Art. 394. Para os fins deste Decreto, massa coalhada & o produto lacteo
intermediario, de uso exclusivamente industrial, cozido ou ndo, dessorado e lavado, que
se obtém por meio da coagulagdo acida ou enzimatica do leite, destinado a elaboragao
de requeijdo ou de outros produtos, quando previsto em RTIQ.

Art. 395. Para os fins deste Decreto, soro de leite € o produto lacteo liquido
extraido da coaguiagdo do leite utilizado no processo de fabricagdo de queijos, de
caseina e de produtos similares.

Paragrafo tnico. O produto de que trata o caput pode ser submetido a
desidratacdo parcial ou total por meio de processos tecnolégicos especificos.

Art. 396. Para os fins deste Decreto, gordura anidra de leite ou butter oil € o
produto lacteo gbrduroéo obtido a parﬁr de creme ou de manteiga pela eliminagao quase
total de agua e de sélidos nao gordurosos, mediante processos tecnologicos adequados.

Art. 397. Para os fins deste Decreto, lactose é o acucar do leite obtido mediante
processos tecnolégicos especificos.

Art. 398. Para os fins deste Decreto, lactoalbumina é o produto lacteo
resultante da precipitagdo pelo calor das albuminas sollveis do soro oriundo da
fabricagéo de queijos ou de caseina.

Art. 399. Para os fins deste Decreto, leitelho é o produto lacteo resultante da
batedura do creme pasteurizado durante o processo de fabricagdo da manteiga, podendo
ser apresentado na forma liquida, concentrada ou em po.

Art. 400. Para os fins deste Decreto, caseina alimentar é o produto lacteo
resultante da precipitagdo do leite desnatado por meio da agéo enzimatica ou mediante
acidificacao a pPH 4,6 a 4,7 (quatro inteiros e seis décimos a quatro inteiros e sete
décimos), lavado e desidratado por meio de processos tecnoldgicos especificos.
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Art. 401. Para os fins deste Decreto, caseinato alimenticio € o produto lacteo

obtido por meio da reagao da caseina alimentar ou da coalhada da caseina alimentar
fresca com solugdes de hidroxidos ou de sais alcalinos ou alcalino-terrosos ou de aménia
de qualidade alimenticia, posteriormente lavado e submetido a secagem, mediante
processos tecnoldgicos especificos.

Art. 402. Para os fins deste Decreto, caseina industrial € o produto nao
alimenticio obtido pela precipitacdo do leite desnatado mediante a aplicagdo de soro
acido, de coalho, de acidos organicos ou minerais.

Art. 403. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos proteicos sdo os
produtos lacteos obtidos por separagao fisica das caseinas e das proteinas do soro por
meio de tecnologia de membrana ou por meio de outro processo tecnolégico com
equivaléncia reconhecida pelo Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 404. E admitida a separacdo de outros constituintes do leite pela
tecnologia de membrana ou por meio de outro processo tecnolégico com equivaléncia
reconhecida pelo Servi(;o de Inspe§é0 Municipal

Art. 405, Para os fins deste Decreto, farinha lactea & o produto resultante da
dessecagéo, em condigdes proprias, da mistura de farinhas de cereais ou de leguminosas
com leite, nas suas diversas formas e tratamentos, com adigdo ou ndo de outras
substancias alimenticias. |

§ 1° O amido das farinhas deve ter sido tornado soluvel por meio de técnica
apropriada. '

§ 2° A farinha lactea deve ter no minimo vinte por cento de leite massa/massa
do total de ingredientes do produto.

Art. 406. Para os fins deste Decreto, sdo considerados derivados do leite
outros produtos que se enquadrem na classificacao de produto lacteo, de produto lacteo
composto ou de mistura lactea, de acordo com o disposto neste Decreto.

Art. 407. Sempre que necessario, o Servigo de Inspecao Municipal solicitara
documento comprobatério do érgdo regulador da salde que discipline o registro de

produtos com alegagées funcionais; indicagéo para alimentagéo de crianga de primeira
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infancia ou de grupos populacionais que apresentem condigées metabdlicas e fisiologicas

especificas.

CAPITULO VI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PRODUTOS
DE ABELHAS E DERIVADOS

Secao |
Dos produtos de abelhas

Art. 408. Para os fins deste Decreto, produtos de abelhas sdo aqueles
elaborados pelas abelhas, delas extraidos ou extraidos das colmeias, sem qualquer
estimulo de alimentagéo artificial capaz de alterar sua composigéo original, classificando-
se em: i

| - produtos de abelhas do género Apis, que sao o mel, o pélen apicola, a geleia
real, a propolis; a cera de abelhas e a apitoxina; e

Il - produtos de abelhas sem ferrao ou nativas, que sdo o mel de abelhas sem
ferrao, o pélen de abelhas sem ferrdo e a préopolis de abelhas sem ferrdo.

Paragrafo unico. Os produtos de abelhas podem ser submetidos a processos
de liofilizagao, de deéidratagéo, de maceragao ou a outro processo tecnolégico
especifico. |

Art. 409. Para os fins deste Decreto, mel € o produto alimenticio produzido
pelas abelhas meliferas a partir do néctar das flores ou das secrecdes procedentes de
partes vivas das pléntés ou de excregdes de insetos sugadores de plantas que ficam
sobre as partes yivas de plantas que as abelhas recolhem, transformam, combinam com
substancias espécificas préprias, armazenam e deixam maturar nos favos da colmeia.

Art. 410. Para os fins deste Decreto, mel para uso industrial & aquele que se
apresenta fora das especificacées para o indice de diastase, de hidroximetilfurfural, de

acidez ou em inicio de fermentagao, que indique alteragdo em aspectos sensoriais que
nao o desclassifique para o emprego em produtos alimenticios.
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Art. 411. Para os fins deste Decreto, polen apicola é o produto resultante da ... .

aglutinagdo do pélen das flores, efetuada peias abelhas operarias, mediante néctar e
suas substancias salivares, o qual é recolhido no ingresso da colmeia.

Art. 412. Para os fins deste Decreto, geleia real é o produto da secregao do
sistema glandular cefalico, formado pelas glandulas hipofaringeanas e mandibulares de
abelhas operarias, colhida em até setenta e duas horas.

Art. 413. Para os fins deste Decreto, prépolis é o produto oriundo de
substancias resinosas, gomosas e balsamicas, colhidas pelas abelhas de brotos, de
flores e de exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secregoes salivares,
cera e pélen para a elaboragdo fina! do produto.

Art. 414. Para os fins deste Decreto, cera de abelhas é o produto secretado
pelas abelhas para formagdo dos favos nas colmeias, de consisténcia plastica, de cor
amarelada e muito fusivel.

Art. 4:15. Para os fins deste Decreto, apitoxina € o produto de secregdo das
glandulas abdominais ou das glandulas do veneno de abelhas operarias, armazenado no
interior da bolsa de veneno. ' ‘

Art. 416. Para os fins deste Decreto, mei de abelhas sem ferrdo é o produto
alimenticio ‘produzido p'or abelhas sem ferrdo a partir do néctar das flores ou das
secrecdes procedentes de partes vivas das plantas ou de excregbes de insetos
sugadores de p!énia's que ficam sobre partes vivas de plantas que as abelhas recolhem,
transformam, combinam com substéncias' especificas proprias, armazenam e deixam
maturar nos potes da colmeia.

Paragrafo anico. Nao é permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem
ferrdo. |

Art. 417. Para os fins deste Decreto, polen de abelhas sem ferrdo é o produto
resultante da ablutinaq;éo do polen das flores, efetuada pelas abelhas operarias sem
ferrao, mediante néctar e suas substancias salivares, o qual é recolhido dos potes da
colmeia. ‘

Parégr?fo unico. Nao & permitida a mistura de pélen apicola com pdlen de
abelhas sem ferrao. -
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Art. 418, Para os fins deste Decreto, propolis de abelhas sem ferrdo € o

produto oriundo de substdncias resinosas, gomosas e balsadmicas, colhidas pelas

abelhas sem ferrdo de brotos, de flores e de exsudatos de plantas, nas quais as abelhas

acrescentam secregdes salivares, cera e pdlen para a elaboragéo final do produto.
Paragrafo Unico. Ndo é permitida a mistura de prépolis com propolis de

abelhas sem ferrao.

Secao Il
Dos derivados de produtos de abelhas

Art. 419. Para os fins deste Decreto, derivados de produtos de abelhas s&o
aqueles elaborados com produtos de abelhas, com adicdo ou nao de ingredientes
permitidos, classificados em:

| - composto de produtos de abelhas sem adigao de ingredientes; ou

I - composto de produtos de abelhas com adigéo de ingredientes.

Art. 420. Para os fins deste Decreto, composto de produtos de abelhas sem
adicdo de mgredlentes & a'mistura de dois ou mais produtos de abelhas combinados
entre si, os quais devem corresponder a cem por cento do produto final.

Art. 421. Para os fins deste Decreto, composto de produtos de abelhas com
adicao de ingredientes é a mistura de um ou mais produtos de abelhas, combinados entre
si, com adigdo de ingredientes permitidos.

§ 1° O composto de produtos de abeihas com adigao de ingredientes deve ser
constituido, predominantemente, em termos quantitativos, de produtos de abelhas.

§ 2° E proibido o emprego de aglcares ou de solugbes agucaradas como
veiculo de ingredientes de qualquer natureza na formulagao dos compostos de produtos
de abelhas com adigdo de outros ingredientes.

TITULO VI
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS

CARIMBOS DE INSPEGAO
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CAPITULO i
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 422. Todo produto de origem animal produzido no municipio, quando ndo
estiver registrado no Servigco de Inspecdo Federal ou Estadual deve ser registrado no
Servigo de Inspecao Municipal.

§ 1° O registro de que trata o caput abrange a formulagdo, o processo de
fabricacao e o rétulo.

Art. 423. O registro dos produtos sera realizado em sistema
manual/informatizado especifico disponibiiizadc pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal.

§ 1° O registro sera concedido de forma automatica, mediante deposito da
documentagao de exigéncia no sistema de que trata o caput, no seguinte caso:

| - produtos regulamentados.

§2°Q regisfro dé produtos comestiveis nao regulamentados sera concedido
mediante aprovagao prévia da formulagéo e do processo de fabricacdo do produto.

. § 3° O croqui do rétulo ndo sera objeto de analise prévia.

Art. 424. Os produtos definidos nos art. 313, art. 314, art. 405, art. 411, art.
413, art. 415, art. 417 e art. 418 sdo isentos de registro.

§ 1° O Departamento do Servigo de Inspegdo Municipal podera isentar de
registro outros produtos previstos neste Decreto ou em normas complementares,
conforme a classificagao de risco dos produtos.

Art. 425. No processo de solicitagdo de registro, devem constar:

i - Matlérias-primas e ingredientes, com discriminagdo das quantidades e dos

g0 dos programas de autocontrole implantados pelo estabelecimento:

Ui do rétplo a ser utilizado.
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Paragrafo unico. Para registro, podem ser exigidas informagoes ou

documentacdo complementares, conforme critérios estabelecidos pelo Servigo de
Inspecao Municipai.

Art. 426. E permitida a fabricacdo de produtos de origem animal nao previstos
neste Decreto ou em normas complementares, desde que seu processo de fabricacao e
sua composicao sejam aprovados pelo Servigo de inspegdo Municipal.

§ 1° Nas solicitagdes de registro de produtos de que trata o caput, além dos
requisitos estabelecidos no caput do art. 425, o requerente deve apresentar ao
Departamento de Inspecéo de Produtos de Origem Animal:

| - proposta de denominacédo de venda do produto;

li - especificacdo dos parametros fisico-quimicos e microbiolégicos do produto,
seus requisitos de identidade e de qualidade e seus métodos de avaliagdo da
conformidade, observadas as particularidades de cada produto;

I - irjformag.ées acerca do histérico do produto, quando existentes,

IV - embasarhento em legislagdo nacional ou internacional, quando existentes;

V - literatura técnico-cientifica relacionada a fabricagéo do produto.

§2°0 Sérvigo de Inspec¢ao Municipal de Produtos de Origem Animal julgara a
pertinéncia dos be’didos de registro considerados:

| - a seguranca e a inocuidade do produto;

Il - os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a
preservar os interésses dos consumidores; e

lll - a existéncia de métodos validados de avaliagdao da conformidade do
produto final.

§ 3° Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com
processos produtivos ja existentes, também sera considerado na andlise da solicitagéo a
tecnologia tradicional de obtencao do produto e as caracteristicas consagradas pelos
consumidores. °

Art. 427. |As informacées contidas no registro do produto devem corresponder
exatamente aos 'rrécedimehtos reaiizados pelo estabelecimento.
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Art. 428. Todos os ingredientes e os aditivos apresentados de forma -

combinada devem dispor de informagéo clara sobre sua composigdo e seus percentuais
nas solicitagdes de registro.

Paragrafo tnico. Os coadjuvantes de tecnologia empregados na fabricagao
devem ser discriminados no processo de fabricacgéo.

Art. 429. Nenhuma modificagao na formulagédo, no processo de fabricacdo ou
no rétulo pode ser realizada sem prévia atualizagao do registro no Servigo de Inspecao
Municipal. '

Art. 430. Os procedimentos para o registro do produto e seu cancelamento
serao estabelecidos em norma complementar pelo Servigo de Inspegdo Municipal.

§ 1° O registro sera cancelado quando houver descumprimento do disposto na

legislagao.

CAPITULO Il
DA EMBALAGEM

Art. 431. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou
embalados em recipientes ou continentes que confiram a necessaria protecao, atendidas
as caracteristicas éspecificas do produto e as condi¢oes de armazenamento e transporte.

§ 1° O material utilizado para a confecgao das embalagens que entram em
contato direto com o prbduto deve ser previamente autorizado pelo 6rgao regulador da
saude.

§ 2° Quando houver interesse sanitario ou tecnoldgico, de acordo com a
natureza do pro'duto,'pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 432. E permitida a reutilizagao de recipientes para o envase ou o
acondicionamento de produtos e de materias-primas utilizadas na alimentagao humana
quando integros e higienizados.

Paragrafo Gnico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido
empregados no acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso nao
comestivel, para o envase ou o acondicionamento de produtos comestiveis.
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