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i - quatro ou mais cistos em iocais de eleicao examinados na linha de inspegao

(musculos da mastigagao, lingua, coragéo, diafragma e seus pilares, eséfago e figado);
e

Il - quatro ou mais cistos localizados no quarto dianteiro (musculos do pescogo,
do peito e da paleta) ou no quarto traseiro (musculos do coxao, da alcatra e do lombo),
ap6s pesquisa no DIF, mediante incisdes multipias e profundas.

§ 2° Nas infecgbes leves ou moderadas, caracterizadas pela detecgéo de
cistos viaveis ou calcificados em quantidades que nao caracterizem a infecgéo intensa,
considerada a pesquisa em todos os locais de eleicao examinados na linha de inspegao
e na carcaga correspondente, esta deve ser destinada ao tratamento condicional pelo frio
ou pelo calor, apos remogao e condenacao das areas atingidas.

§ 3° O diafragma e seus pilares, o es6fago e o figado, bem como outras partes
passiveis de infecgdo, devem receber o mesmo destino dado a carcaca.

§ 4° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eleicdo

examinados rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.

Subsecao lll
Da inspecgéo post portem de equideos

Art. 183. Na inspecao de equideos, além do disposto nesta Subsecdo e em
norma complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Segéo Il deste Capitulo.

Paragrafo unico. Os procedimentos para detecgéo e julgamento de animais
acometidos por Trichinella spiralis (triquinelose), de que trata o art. 200, sdo aplicaveis
aos equideos. |

Art. 184. As carcagas e os 6rgacs de equideos acometidos de: meningite
cérebro-espinhal, encefalomielite infecciosa, febre tiféide, durina, mal de cadeiras,
azoturia, hemoglobinuria paroxistica, garrotilho e quaisquer outras doengas e alteracées
com lesdes inflamatérias ou neopiasias malignas devem ser condenados.

Art. 185. As carcagas e os 6rgaos devem ser condenados quando observadas
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Paragrafo tinico. As carcagas de animais com sorologia positiva podem ser

liberadas para consurno, desde gue ndo sejam enconiradas lesdes sistémicas no exame
post mortem.

Art. 188. As carcagas e 0s 0rgaos de animais nos quais forem constatadas
lesBes indicativas de mormo devem ser condenados, observando-se os seguintes
procedimentos:

| - o abate deve ser prontamente interrompido e todos os locais, 0s
equipamentos e os utensilios que possam ter tido contato com residuos do animal ou
qualquer outro material potencialmente contaminado serem imediatamente higienizados
quando identificadas as lesdes na inspegao post mortem, atendendo as recomendacoes
estabelecidas pelclervit;o oficial de saude animal;

Il - as precaucdes necessarias devem ser tomadas em relacdo aos
funcionarios que entraram-em contato com o material contaminado, com aplicagao das
regras de higiéne e antissepsia pessoal com produtos de eficacia comprovada e
encaminhamento a0 sen)ig:o médico: e

Ill - todas as carcagas ou partes das carcagas, inclusive peles, cascos, 6rgaos
e seu conteudo qué entraram em contato com animais ou material infeccioso devem ser

condenados. |
Subsegéo IV | !
Da inspegio posq mortem de ovinos e caprinos

Art. 187; Na inspegéo de ovinos e caprinos, além do disposto nesta Subsecéo
€ em norma com;?iementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Secao lll deste
Capitulo. i

Art. '18é. As' carcagas de ovinos acometidas por infecgdo intensa por
Sarcocystis spp (s?rc'ocistose) devem ser condenadas.

'§ 19'A infecgao intensa é caracterizada pela presenca de cistos em mais de
dois pontos da carcaca ou dos 6rgaos.

i
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§ 2° Nos casos de infecgao moderada, caracterizada pela presencga de cistos

em até dois pontos da carcaga ou dos Orgdos, a carcaga deve ser destinada ao
cozimento, apds remogao da area atingida.

§ 3° Nos casos de infecgao leve, caracterizada pela presenca de cistos em um
tnico ponto da carcaga ou do 6rgao, a carcaga déve ser liberada, apds remocgao da area
atingida.

Art. 189. As carcagas de animais parasitados por Coenurus cerebralis
(cenurose) quando acompanhadas de caquexia devem ser condenadas.

Paragrafo unico. Os 6rgaos afetados, o cérebro, ou a medula espinhal devem
sempre ser condenados.

Art. 190. As carcagas com infecgdo intensa pelo Cysticercus ovis (cisticercose
ovina) devem ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infecgao intensa quando sao encontrados cinco ou mais
cistos, considerando-se a pesquisa em todos os pontos de eleicao e na musculatura da
carcaga. | |

§ 2° Quando forem ‘encontrados mais de um cisto e menos do que o
caracteriza a infecgdo intensa, considerando-se a pesquisa em todos os pontos de
eleicdo, as carcagas e os demais tecidos envolvidos devem ser destinados ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas as
areas atingidas. '

§ 3° Quando for encontrado um Unico cisto, considerando-se a pesquisa em
todos os pontos de eleigdo, a carcaga pode ser liberada para consumo humano direto,
depois de removida e condenada a area atingida.

§ 4° Os procedimentos para'pesquisa de cisticercos nos locais de eleigéo
examinados rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.

Art. 191. As carcacas de animais que apresentem lesdes de linfadenite
caseosa em linfonodos de distintas regides, com ou sem comprometlmento do seu estado
geral, devem ser condenadas.
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§ 1° As carcacas com lesdes localizadas, caseosas ou em processo de ...... .

calcificagdo devem ser destinadas a esterilizagao pelo calor, desde que permitam a
remogao e a condenagao da area de drenagem dos linfonodos atingidos.

§ 2° As carcagas de animais com lesoes caicificadas discretas nos linfonodos
podem ser liberadas para consumo, depois de removida e condenada a area de
drenagem destes linfonodos. |

§ 3° Em todos os casos em que se evidencie comprometimento dos érgaos e

das visceras, estes devem ser condenados.

Subsecao V
Da inspecgao post mortem de suideos

Art. 192. Na inspegdo de suideos, além do disposto nesta Subsecédo e em
norma complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Segio Il deste Capitulo.

Art. 193. As carcagas que apresentemn afecgées de pele, tais como eritemas,
esclerodermia, urticarias, hipotricose cistica, sarnas e outras dermatites podem ser
liberadas para o constimo, depois de removidas e condenadas as areas atingidas, desde
que a musculatura se apresente normal.

Paragrafo Unico. As carcégas acorhétidas com sarnas em estagios avangados,
que demonstrem sinais de caquexia ou extensiva inflamagéo na musculatura, devem ser
condenadas. s

Art. 194. As carcagas com artrite em uma ou mais articulagées, com reacio

nos linfonodos ou hipertrofia da membrana sinovial, acompanhada de caquexia, devem
ser condenadas. | |

§ 1° As c?rcag:as com artrite em uma ou mais articulagées, com reagéo nos
linfonodos, hiperirofia da membrana sinovial, sem repercussao no seu estado geral, deve
ser destinadas a0 aproveitamento condicional pelo uso do calor.

§ 2° As carcacas com artrite sem reacdo em linfonodos e sem repercussao no

seu estado geral lpodem ser liberadas ‘para o consumo, depois de retirada a parte

atingida. | - g
A .
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Art. 195. As carcagas com infeccdo intensa por Cysticercus celullosae

(cisticercose suina) devem ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infec¢éo intensa a presenca de dois ou mais cistos, viaveis
ou calcificados, localizados em locais de eleicao examinados nas linhas de inspegao,
adicionalmente a confirmagdo da presenca de dois ou mais cistos nas massas
musculares integrantes da carcaca, apdés a pesquisa mediante incisdes multiplas e
profundas em sua musculatura (paleta, lombo e pernil).

§ 2° Quando for encontrado mais de um éisto, viavel ou calcificado, e menos
do que o fixado para infecgéo intensa, considerando a pesquisa em todos os locais de
eleicdo examinados rotineiramente -e na carcaga correspondente, esta deve ser
destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas e
condenadas as areas atingidas.

§ 3° Quando for encontrado um unico cisto viavel, considerando a pesquisa
em todos os locais de elei¢do examinados, rotineiramente, e na carcaga correspondente,
esta deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do frio ou da salga,
depois de removida e condenada a area atingida.

* § 4°-Quando for encontrado um unico cisto calcificado, considerados todos os
locais de eleigéb examinados rotineiramente na carcaga correspondente, esta pode ser
liberada para consumo humano direto, depois de removida e condenada a area atingida.

§ 5° A lingua, o coragao, o esdfago e os tecidos adiposos, bem como outras
partes passiveis de infec¢do, devem receber o mesmo destino dado a carcaca.

§ 6° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eleicao
examinados rotineiramente devern atender ao disposto nas normas complementares.

§ 7° Pode ser permitido o aproveitamento de tecidos adiposos procedentes de
carcacas com infecgdes intensas para a fabricagao de banha, por meio da fusdo pelo
calor, condenando-se as demais partes.

Art. 196. As carcagas de suideos que apresentarem odor sexual devem ser
segregadas pelo estabelecimento para destinacao industrial,

I&DO *
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Art. 197. As carcagas de suideos com erisipela que apresentem multiplas. ...

lesdes de pele, artrite agravada por necrose ou guando houver sinais de efeito sistémico
devem ser condenadas.

§ 1° Nos casos localizados de endocardite vegetativa por erisipela, sem
alteragdes sistémicas, ou nos casos de artrite cronica, a carcaga deve ser destinada ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor, apos condenagao do érgéo ou das areas
atingidas.

§ 2° No caso de lesido de pele discreta e localizada, sem comprometimento de
orgéo ou da carcaga, esta deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do
calor, ap6s remogao da area atingida.

Art. 198. As carcagas de suinos que apresentem lesdes de linfadenite
granulomatosa localizadas e restritas a apenas um sitio primario de infecgao, tais como
nos linfonodos cervicais ou nos linfonodos mesentéricos ou nos linfonodos mediastinicos,
julgadas em condigdo de consumo, podem ser liberadas apos condenagao da regiao ou
do érgao afetado.

Paragrafo unico. As carcagas suinas em bom estado, com lesdes em
linfonodos que drenam até dois sitios distintos, sendo linfonodos de érgaos distintos ou
com presenga concomitante de lesées em linfonodos e em um orgao, devem ser
destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, apés condenagao das areas
atingidas.

Art. 199. As carcagas de suinos acometidos de peste suina devem ser
condenadas.

§ 1° A condenagao deve ser total quando os rins e os linfonodos revelarem
lesGes duvidosas, desde que se comprove lesdo caracteristica de peste suina em
qualquer outro 6rgéo ou tecido.

§ 2° Lesdes discretas, mas acompanhadas de caquexia ou de qualguer outro
foco de supurag:é|o, implicam igualmente condenacao total.

§ 3° A carcaga deve ser destinada a esterilizagao pelo calor, depois de
removidas e cohdenadas as areas atingidas, quando as lesdes forem discretas e
circunscritas a um érgao ou tecido, inclusive nos rins e nos linfonodos.

[‘ o
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Art. 200. As carcagas acometidas de Trichinella spirallis (Triquinelose) devem - -

ser destinadas ac aproveitamento condicional, por meio de tratamento pelo frio.

§ 1° O tratamento pelo frio deve atender aos seguintes bindmios de tempo e
temperatura:

| - por trinta dias, a -15°C (quinze graus Celsius negativos);

Il - por vinte dias, a -25°C (vinte e cinco graus Celsius negativos); ou

lIl - por doze dias, a -29°C (vinte e nove graus Celsius negativos).

§ 2° O Servigo de inspeg¢ao Municipal podera autorizar outros tratamentos para
aproveitamento condicional desde que previstos em norma complementar e aprovado
pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

§ 3° Os procedimentos para detecgdo de Trichinella spiralis nas espécies
suscetiveis serao definidos em normas complementares.

Art. 201. Todos os suideos que morrerem asfixiados, seja qual for a causa, e
os que forem escaldados vivos, devem ser condenados.

Paragrafo unico. Excluem-se dos casos de morte por asfixia previstos no caput
aqueles decorrentes da msensmlllzagao gasosa, desde que seguidos de imediata
sangria.

Subsecao Vi

Da inspecéao posf mortem de péscado

Art. 202. E vedado o abate e o processamento de anfibios e répteis que néo
atendam ao disposto na legislacao ambiental.

Art. 203. As carcagas, as partes e os orgéos de anfibios e répteis que
apresentem IesoLes ou anormalidades ‘que possam torna-los impréprios para consumo
devem ser |dent|fcados e conduzidos a um locai especmco para inspegao.

Paragrafo Unico. As carcagas, partes e drgdos de anfibios e répteis julgados
impréprios para consumo humano serao condenadas.

Art. 204. Nos casos de aproveitamento condicional, o pescado deve ser
submetide a um dos seguintes tratamentos:

A4l 67
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| - congelamento,

il - salga; ou
l1l - tratamento pelo calor

Subsecao VIl
Da inspegao industrial e sanitaria do pescado e derivados

Art. 205. Entende-se por pescado os peixes, os crustaceos, os moluscos, 0s
anfibios, os répteis, os equinodermos e outros animais aquaticos usados na alimentagao
humana.

Paragrafo (nico. O pescado proveniente da fonte produtora nao pode ser
destinado a venda direta ao consumidor sem que haja prévia fiscalizagado, sob o ponto
de vista industrial & sanitario.

'-Art.' 206 Os' dispositivos previstos neste Decreto s30 extensivos aos
gastrépodeé terréstres, no gue for aplicavel.

Paragrafo-Gnico. O Servico de Inspecao Municipal estabelecera em norma
complemer}tar'bs'brocedimentos de inspecao referentes aos gastrépodes terrestres, ou
na auséncia deé.;té, utilizara os critérios e parametros estabelecidos em legislagéo pelo
Ministério da Agn%icultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 207. Sao vedados a recepgédo e o processamento do pescado capturado
ou colhido sem’ tencao ao dispostb nas legislagbes ambientais e pesqueiras.

Art. - O estabelecimento & responsavel por garantir a identidade, a
qualidade e a ra reabilidade do pescado, desde sua obteng&o na produgéo primaria até
a recepcao rl?o e

’t?beiecimento, incluido o transporte.

§ 1° '.‘)ii;es}abelecimento que recebe pescado oriundo da produgdo primaria
deve possuir cadas
produtores & as
§ 2° |0 estabelecimento que recebe pescado da produgdo primaria &
responsave :pel‘ | -plgment'jagéo de programas de melhoria da qualidade da matéria-

&0 continuada dos fornecedores.
W 68
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Art. 209. Quando o desembarque do pescado oriundo da produgdo primaria.

nao for realizado diretamente no estabelecimento sob SIM, deve ser realizado em um

local intermediario, sob controle higiénico-sanitario do estabelecimento.

'§ 1° O local intermediario de que trata o caput deve constar no programa de
autocontrole do estabelecimento ac qual esta vinculado.

§ 2° O estabelecimento deve assegurar:

| - a rastreabilidade do pescado recebido; e

Il - que as operagdes realizadas no local intermediario de que trata o caput:

a) nao gerem prejuizos a qualidade do pescado; e

b) ndo sejam de carater industrial, facultados a lavagem superficial do
pescado com agua potavel, sua classificagado, seu acondicionamento em caixas de
transporte e adicdo de gelo, desde que haja condigbes apropriadas para estas
finalidades.

Art. 210. E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-
prima para consumo humano direto ou para a industrializacdo de forma a promover a
limpeza, a remogao de sUjidades e microbiota superficial.

Art. 211. Sem prejufzo das disposicoes deste Capitulo, os controles do
pescado e dos seus produtos realizados pelo estabelecimento abrangem, no que for

aplicavel:

| - analises sensoriais;

Il - indicadores de frescor:

Il - controle de histamina, nas espécies formadoras;

IV - controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para saude humana;
E

V - controle de parasitas.

Art. 212E Na avaliagdo dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as
particularidades de cada espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas
sensoriais para: |

| - peixes:
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a) supeificie do corpo limpa, com reiativo brilho metalico e reflexos multicores

préprios da espéecie, sem qualquer pigmentacao estranha,
b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando

toda a cavidade orbitaria;
c) branquias ou guelras réseas ou vermelhas, umidas e brilhantes com odor

natural, préprio e suave;

d) abdémen com forma normai, firme, ndo deixando impressao duradoura a
pressao dos dedos; -

e) escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando
certa resisténcia aos movimentos provocados;

f) carne firme, consisténcia elastica, da cor prépria da espécie;

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, periténio aderente a parede
da cavidade celomatica; .

h) anus féchado; e

i) od r!p;rc’)prio, caracteristico da espécie;

II- cfiéiéiceosf |

a) aspecto geral brilhante, Gmido: ©
b) corpo|em curvatura natural, rigida, articuios firmes e resistentes:

paca bem aderente ao corpo:
do propria da espécie, sem qualquer pigmentacao estranha:
ivos, proeminentes:

oprio e suave; e

HESE L, X &
2l Umida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, da cor

&
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h) cefalopodes:

1. pele lisa e umida;

2. olhos vivos, proeminentes nas orbitas;

3. carne firme e elastica,

4. auséncia de qualquer pigmentagao estranha a espécie; e

5. odor proprio;

c) gastrépodes:

1. carne (imida, aderida a concha, de cor caracteristica de cada espécie;
2. odor préprio e suave, e

3. estarem vivos e vigorosos;

IV - anfibios:

a) carne de ra:

1. odor suave e caracteristico da especie;

2. cor rosa palida na carne, branca e brilhante nas proximidades das

articulagdes;

3. auséncia de lesdes e elementos estranhos; e

4. textura firme, elastica e tenra: e

Ve réptejs: '

a) carne de jacaré:

1. odor caracteristico da espécie;

2. cor branca rosada;

3. auséncia de lesdes e elementos estranhos: e

4. texturg macia com fibras musculares dispostas uniformemente;
b) carne|de queldnios:

1. odor bréprio e suave;

2. cor carfacteristica da espécie, livre de manchas escuras; e

3. textura firme, elastica e tenra.

§ 1° As caracteristicas sensoriais a que se refere este artigo sao extensivas,

no que for aplicavel| as demais espécies de pescado usadas na alimentacao humana.

) "
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§ 2° As caracteristicas sensoriais a que se refere o caput sao aplicaveis ao- -~~~

pescado fresco, resfriado ou congelado, recebido como matéria-prima, no que couber.

§ 3° Os pescados de que tratam os incisos de | a lll do caput devem ser
avaliados quanto as caracteristicas sensoriais por pessoal capacitado pelo
estabelecimento, com utilizagdo de tabela de classificacao e pontuagdo com
embasamento técnico-cientifico, nos termos do disposto em normas complementares ou,
na sua auséncia, definido por normas complementares do servigo de Inspe¢ao Municipal.

§ 4° Nos casos em que a avaliagdo sensorial revele duvidas acerca do frescor
do pescado, deve-se recorrer a exames fisico-quimicos complementares.

Art. 213. Pescado fresco & aquele que atende aos seguintes parametros fisico-
quimicos complementares, sem prejuizo da avaliagdo das caracteristicas sensoriais:

| - pH da carne inferior a 7,00 (sete inteiros) nos peixes;

Il - pH da carne inferior a 7,85 (sete inteiros e oitenta e cinco décimos) nos
crustaceos, _

Il - pH da carne inferior a 5,85 (seis inteiros e oitenta e cinco décimos) nos
moluscos; e ' '

IV - bases volateis total inferiores a 30 mg (trinta miligramas) de
nitrogénio/100g (éem gramas) de tecido muscular.

§ 1° Poderao ser estabelecidos valores de pH e base volateis totais distintos
dos dispostos neste artigo para determinadas espécies, a serem definidas em normas
complementares, quando houver evidéncias cientificas de que os valores naturais dessas
espécies diferem dos fixados.

§ 2° As caracteristicas fisico-quimicas a que se refere este artigo séo
aplicaveis ao pescado fresco, resfriado ou congelado, no que couber.

Art. 214. Nos estabelecimentos de pescado, é obrigatéria a verificagao visual
de lesbes atribuiveis a doengas ou infeccées, bem como a presenca de parasitas.

Paragrafo anico. A verificagdo de que trata o caput deve ser realizada por

pessoal capacitado do estabelecimento, nos termos do disposto em normas
complementares.

72

www.riofortuna.sc.gov.br 483653.1122 |48 36531173 (fax) | prefeitura@riofortuna sc.gov.br
facabosk communiciploderiofortuna Av. Sute de Setembro, 1175 Centro . Rio Fortuna . CEP BB760-000 . Santa Catarina




RIO-
FORTUNA

Art. 215. E autorizada a sangria, & evisceracdo e o descabegcamento a bordo

do pescado.

§ 1° O estabelecimento deve dispor em seu prograrna de autocontrole, com
embasamento técnico, sobre:
| - o tipo de pesca;

Il - o tempo de captura;

lIl - o método de conservagao;

IV - a espécie de pescado a ser submetida as atividades de que trata o capuf; e

V - os requisitos das embarcacgdes que podem realizar as atividades de que trata o caput.

§ 2° Na recepc¢ao, o pescado objeto das atividades de que trata o caput deve
ser submetido pelo estabelecimento ao controle de qualidade, com analises sensoriais e
avaliagao de perigos quimicos, fisicos e biolégicos.

Ari. 218. E permitida a destinagao industrial do pescado que se apresentar
injuriado, mutilac_fg), deformado, com aiteragdes de cor, com presenga de parasitas
localizados ou cd_m outras anormalidades que nao o tornem improéprio para 0 consumo
humano na forma em que se apresenta, nos termos do disposto em normas
complementares.

Art. 217.0s produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas
transmissiveis ao hbmem nao podem ser destinados ao consumo cru sem que sejam
submetidos previamente ao congelamento & temperatura de -20°C (vinte graus Celsius
negativos) pér vinte e quatro horas ou a -35°C (trinta e cinco graus Celsius negativos)
durante quinze ho}as.

§1° No# Casos em que o pescado tiver infestagado por endoparasitas da familia
Anisakidae, os produtos poderéo ser destinados ao consumo cru somente apos serem
submetidos ao cm?gelamento a temperatura de -20°C (vinte graus Celsius negativos) por
sete dias ou a -350C (trinta e cinco graus Celsius negativos) durante quinze horas.

§2° Ndis hipoteses de qgue tratam o caput e o § 1°, podem ser utilizados outros
processos que, él final, atinjam as mesmas garantias, com embasamento técnico-
cientifico e aprovag

i‘l\

a0 do Servico de Inspegao Municipal.
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§ 3° Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos, desde que se™

atinja ao final as mesmas garantias. com embasamento técnico-cientifico e aprovagao do
Servigo de Inspegao Municipal.
Art. 218. O pescado, suas partes e seus 6rgaos com lesdes ou anormalidades

que os tornem improprios para consumo devem ser segregados e condenados.

CAPITULO Il
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 219. Para os fins do disposto nesie Decreto, entende-se por ovos, sem
outra especificagao, os ovos de galinha em casca.

Art. 220. A inspecéo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo
aplicavel aos ovos de galinha e, no que couber, as demais espécies produtoras de ovos,
respeitadas suas particularidades. -

Art. 221. O. estabelebirnento & responsave! por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade dos ovos, desde sua obtencdo na produgo primaria até a
recepcao no estabelecimento, incluido o transporte.

§1°0 estabelecimento gue recebe ovos oriundos da produgao primaria deve

possuir cadastro |. uahzado de produtores.

§ 2° O estabelecimento que recebe ovos da producio primaria é responsavel
pela implementagéo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de
educacgao c:ontinl.‘l| da dos produtores.

Ait. 22;,_4 Os ovos s6 podem ser expostos ao consumo humano quando
previamenie sul:f'

otidos a mspegao e a classificagao previstas neste Decreto e em
normas complemel

rl tares.
Art. 223, Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos frescos

os que nao forem conservados por qualquer processo e se enquadrem na classificagdo

estabelecida neste Decreto e em normas complementares.
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Art. 224. Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus,

derivados devem ser provenientes de estabelecimentos avicolas registrados junto ao
servigo oficial de saude animal.

Paragrafo Gnico. As granjas avicolas também devem ser registradas junto ao
servico oficial de saude animal.

Art. 225. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os
seguintes procedimentos: _ _

| - apreciagao geral do estado de limpeza e integridade da casca;

Il - exame pela ovoscopia; ‘

Il - classificagcao dos ovos; e

IV - verificagéo das condi¢des de higiene e integridade da embalagem.

Art. 226. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados
como ovos de categorias "A" e "B", de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

Paragrafo unico. A classificagéo dos ovos por peso deve atender ao RTIQ.

Art. 227. Ovos da categoria "A" devem apresentar as seguintes caracteristicas
qualitativas: ' '

| - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

Il - cAmara de ar com altura nao superior a 6mm (seis milimetros) e imovel;

Il - gema visivel & ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno
aparente, movendo-se ligeiramente em caso de rotacdo do ovo, mas regressando a
posicao central;

IV - clara limpida e translGcida, consistente, sem manchas ou turvagéo e com
as calazas intactas; e

V- cica?ricula com desenvolvimento imperceptivel.

Art. 22q. Ovos da categoria "B" devem apresentar as seguintes caracteristicas:

- ser;el:"n considerados indcuos, sem que se enquadrem na categoria "A";

I - apﬂe%sentarem manchas sanguineas pequenas e pouco numerosas na clara
|
e na gema; ou

j L&ﬁo ”
L
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Il - serem provenientes de estabeiecimentos avicoias de reprodugéo que ndo ™ "

foram submetidos ao processo de incubagao.

Paragrafo unico. Os ovos da categoria "B" serdo destinados exclusivamente a
industrializagao.

Art. 229. Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana
testacea intacta devem ser destinados a industrializacao tao rapidamente quanto
possivel.

Art. 230. E proibida a utilizagdo e a lavagem de ovos sujos trincados para a
fabricagao de derivados de ovos.

Art. 231. Os ovos destinados a produgao de seus derivados devem ser
previamente lavados antes de serem processados.

Art. 232. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condigdes que
minimizem as varia§6e§ de temperatura.

Art. 2:;3. E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem gquando
se tratarde: ‘

| - bvos frescos e ovos submetidos a processos de conservagio; e

Il - ovos de espécies diferentes.

Art. 234. Os avidrios, as granjas e as outras propriedades avicolas nas quais
estejam grassando doengas zoonéticas com informagées comprovadas pelo servigo

oficial de salde ]nimal nao podem destinar sua produgao de ovos ao consumo na forma
que se apresenta, '

CAPITULO Il
DA INSPECAO | NDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS
|

Art. 235

Decreto, abrang

A inspecéo de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste
 a verificagao:
estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do

acondicionamento, da conservacéo e do transporte do leite;
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Il - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da

expedicao; &

Ill - das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das
analises laboratoriais.

Art. 236. A inspecao de leite e derivados a que se refere este Capitulo é
aplicavel ao leite de vaca e, no que couber, as demais espécies produtoras de leite,
respeitadas suas particularidades.

Art. 237. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra
especificagdo, o produto oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em condigdes de
higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.

§ 1° O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que
proceda.

§ 2° E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que
conste na denominacdo de venda do produto e seja informada na rotulagem a
porcentagem do lejte de cada espécie.

Art. 238. Para os fins deste Decreto, entende-se por colostro o produto da

|
ordenha obtido apés o parto e enquanto estiverem presentes os elementos que o

caracterizam.

Art. 239, Para os fins deste Decreto, entende-se por leite de retengao o produto
da ordenha obtido no periodo de trinta dias antes da paricao prevista.

Art. 240. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite individual o produto
resultante da ordenha de uma so6 fémea e por leite de conjunto o produto resultante da
mistura de leites individuais.

Art. 241. Para os fins deste Decreto, entende-se por gado leiteiro todo rebanho
explorado com a finalidade de produzir leite.

Paragrafo Unico. E proibido ministrar substancias estimulantes de qualquer
natureza capazes de provocar aumento da secrecao lactea com prejuizo da sadde animal
e humana. .

Art. 242, O leite deve ser produzido em condi¢des higiénicas, abrangidos o
manejo do gado le?i‘teiro'e os procedimentos de ordenha, conservagao e transporte.
| [I7 D, "
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§ 1¢ Logo apés a ordenha, manual ou mecénica, o leite deve ser filtrado por.........--

meio de utensilios especificos previamente higienizados.

Art. 243. O vasilhame ou o equipamento para conservagéo do leite na
propriedade rural até a sua captagac deve permanecer em local préprio e especifico e
deve ser mantido em condigdes de higiere.

Art. 244. Para os fins deste Decreto, entende-se por tanque comunitario o
equipamento de refrigeragéo por sistema de expanséo direta, utilizado de forma coletiva
exclusivamente por produtores de leite para conservagéo do leite cru refrigerado na
propriedade rural.

Paragrafo Unico. O tanque comunitario deve estar vinculado a estabelecimento
sob inspegao municipal e deve atender a norma complementar.

Art. 245. E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais.

Art. 246. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de
fémeas que, independentemente da espécie:

| - pertengam a propriedade que esteja sob interdigdo determinada por érgao
de saude anim'al‘competente;

Il - n4o se apresentem clinicamente sas e em bom estado de nutri¢do;

Il - eétejam no ultimo més de gestacao ou na fase colostral;

IV - apresentem diagnostico clinico ou resultado de provas diagnosticas que
indiquem a presenca de doencas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser
humano pelo Ieite"'; '

V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario
durante o periodé de caréncia recomendado pelo fabricante;

VI - rec%ebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar
a qualidade do leite; ou

VIl - e\stejam em propriedade que nao atende as exigéncias o 6rgao de salde
animal competente.

Art. 2717. O estabelecimento ¢ responsavel por garantir a identidade, a
qualidade e a rasFreabilidade do leite cru, desde a sua captacdo na propriedade rural até
a recepgao no estabelecimento, incluido o seu transporte.
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Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade, na captagéo de leite por meiode ...

carro-tanque isotérmico, deve ser colhida amostra do Ieite de cada produtor ou tanque
comunitario previamente a captacao, identificada e conservada até a recepgdo no
estabelecimento industrial.

Art. 248. A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques
isotérmicos das propriedades rurais até os estabelecimentos industriais pode ser
realizada em um local intermediario, sob controle do estabelecimento, desde que este
comprove que a operacao nao gera prejuizo a qualidade do leite.

§ 1° O local intermediario de que trata o caput deve constar formalmente do
programa de autocontrole do estabelecimento industrial a que esta vinculado.

§ 2° A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos
deve ser realizada em sistema fechado.

§ 3° E proibido medir ou transferir leite em ambiente que o exponha a
contaminagoes.

Art. 249. Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais s&o
responsaveis pela implemenfagéo de programas de melhoria da qualidade da matéria-
prima e de eduééééb'ébntinuada dos produtores.

Art. 250. A coleta, o acondicionamento e o envio para analises de amostras de
leite proveniente daspfopriedades rurais para atendimento ao programa nacional de
melhoria da qu?]idade do leite sdo de responsabilidade do estabelecimento que
primeiramente o receber dos produtores, e abrange:

| - contagem de células somaticas - CCS;

Il - contagem padrao em placas - CPP:

lil - com losigéo centesimal; '

IV - de;tql ¢ao de residuos de produtos de uso veterinario; e

V- ouﬁraﬁ que venham a ser determinadas em norma complementar.

Parégqaf unico. Devem ser observados os procedimentos de coleta,

acondicionamento envio de amostras estabelecidos pelo Servico de Inspecao

Municipal. Il ‘
Art. 251  Considera-se leite 0 produto que atenda as seguintes especificagdes:
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| - caractaristicas fisico-quimicas.

a) caracteristicas sensoriais {cor, odor e aspecto) normais;

b) teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas por cem gramas);

c) teor minimo de proteina total de 2,9g/100g (dois inteiros e nove décimos de
gramas por cem gramas);

d) teor minimo de lactose anidra de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos
de gramas por cem gramas);

e) teor minimo de sdlidos néo gordurosos de 8,4g9/100g (oito inteiros e quatro
décimos de gramas por cem gramas);

f) teor minimo de sélidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimos
de gramas por cem gramas);

g) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito
centésimos) expressa em gramas de acido latico/100 mL;

h) dehs;dade reiatwa a 15°C/15°C (quinze graus Celsius) entre 1,028 (um
inteiro e vinte & mto malesnmos) e Od4 (um inteiro e trinta e quatro milésimos);

i) md[cie tcrioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau

Hortvet negativos e -0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet

negativosj; e
)] eqm\falentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius

negativos) e a j 536°C (qumhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos),

respectivament

I
-apresente substéncias estranhas a sua composicéo, tais como agentes

fescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da
\' ' qlce crioscopico; e

Il - nag ‘Tpresente residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes

acima dos limites maximos previstos em normas complementares.

fi tinico. As regides que dispuserem de estudos técnico-cientificos de
padrao regionai da

Inspecdo Municipa

caracteristicas do leite podem. mediante aprovagao do Servigo de
dotar outros padrées de leite.
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Art. 252. A analise do leite para sua selecao e recepg¢ao no estabelecimento -

industrial deve abranger as especificagées determinadas em normas complementares.

Art. 253. O estabelecimento industrial & responsavel pelo controle das
condicbes de recepgdo e selegdo do leite destinado ao beneficiamento ou a
industrializagao, conforme especificagbes definidas neste Decreto e em normas
complementares.

§ 1° Somente o leite que atenda as especificagdes estabelecidas no art. 252
pode ser beneficiado.

§ 2° Quando detectada qualquer nao conformidade nos resultados de analises
de selecdo do leite, o estabelecimento receptor sera responsavel pela destinagao
adequada do leite, de acordo com o disposto neste Decreto e em normas
complementares.

§ 3° A destinagao do leite que ndo atenda as especificagdes previstas no art.
251 e seja proveriiente de estabelecimentos industriais, desde que ainda néo tenha sido
internalizado, & de responsabllldade do estabelecimento fornecedor, facultada a
destinagao do produto no estabelemmento receptor.

§ 4° Na lipotese de que trata o § 3° o estabelecimento receptor fica obrigado
a comunicar ao S M a ocorréncia, devendo manter registros auditaveis das analises
realizadas e dos controles de rastreabilidade e destinagéo, quando esta ocorrer em suas
instalacoes.

Art. 254, O processamento do leite apos a selegdo e a recepg¢ao em qualquer
estabelecimento compreende, entre outros processos aprovados pelo Servico de
Inspegao Municipal e Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento as seguintes
operagdes:

| - prérbeneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou
combinada, as etapas de filtragdo sob pressao, clarificacao, bactofugagao, microfiltragéo,

padronizagao do teor de gordura, termizacéo (pre aquecimento), homogeneizagéo e
refrigeragéo; e

AU o
(/f
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Il - beneficiamento do eite: aiém do disposto no inciso |, inclui os tratamentos . .

térmicos de pasteurizacdo, ultra-alta temperatura - UAT ou UHT ou esterilizagao e etapa
de envase.

§ 1° E permitido o congelamento do leite para aquelas espécies em que o
procedimento seja tecnologicamente justificado, desde que estabelecido em regulamento
técnico especifico.

§ 2° E proibido 0 emprego de substancias quimicas na conservagao do leite.

§ 3° Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido a
filtracdo antes de qualquer operagao de pré-beneticiamento ou beneficiamento.

Art. 255. Para os fins deste Decreto, entende-se por filtragao a retirada das
impurezas do leite por processo mecanico, mediante passagem sob pressao por material
filtrante apropriado.

Art. 256. Para os fins deste Decreto, entende-se por ciarificagéao a retirada das
impurezas do leite por processo mecanico, mediante centrifugagdo ou outro processo
tecnolégico édUii’;alente, aprovado pelo Servigo de Inspecao Municipal

Paragrafo tinico. Todo leite destinado ao consumo humano direto deve ser
submetido a ciarichégéo. D

Art. 267. Para os fins deste Decreto, entende-se por termizacdo ou pré-
aquecimento a 'plicagéd de calor ao ieite em aparelhagem propria com a finalidade de
reduzir sua carg: rhicrobiana, sem alteragao das caracteristicas do leite cru.

Parag afo tnico. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apés o
aquecimento e d | e manter o perfil enzimatico do leite cru.

Art. 258. Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizagdo o

tratamento térmi' aplicado ao leite com objetivo de evitar perigos a saude publica

decorrentes de micro-organismos patogénicos eventualmente presentes, e que promove

minimas modifi .gées quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.
§ 1° Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagao do leite:
| - pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre

63°C (sessenta e frés graus Celsius) e 65°C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo

Audi) 5
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de trinta minutos, mantendo-se o leite sob agitacdo mecanica, lenta, em aparelhagem -~

propria; e

Il - pasteurizagao rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada
laminar entre 72°C (setenta e dois graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius)
pelo periodo de quinze a vinte segundos, em aparelhagem propria.

§ 2° Podem ser aceitos Servigo de Inspegdo Municipal outros bindmios de
tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia aos processos
estabelecidos no § 1° e que estes estejam aprovados pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

§ 3° E obrigatéria a utilizacdo de aparelhagem convenientemente instalada e
em perfeito funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de
temperatura, registradores de temperatura, termémetros e outros que venham a ser
considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da operagéo.

§ 4° Para o sistema de pasteurizagéo rapida, a aparelhagem de que trata 0 §
3° deve incluir vaivula para o desvno de fluxo do leite com acionamento automatico e
alarme sonoro.

§ 5° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser:

| - refrigerado imediatamente apés a pasteurizacao,

Il - envasado automaticamente em circuito fechado, no menor prazo possivel,

i - éxpedido ao consumo ou armazenado em camara frigorifica em
temperatura nao superior a 5°C (cinco graus Celsius).

§ 6° E permitido o armazenamiento frigorifico do leite pasteurizado em tanques
isotérmicos providos de termdmetros e agitadores automaticos a temperatura entre 2°C
(dois graus Celsius) e 5°C (cinco graus Celsius).

§ 7° O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa
e de peroxidase positiva.

§ 8° E proibida a repasteurizacdo do leite para consumo humano direto.

Art. 259. Entende-se por processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT o
tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 130°C (cento e trinta graus
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Celsius) e 150°C (cento e cinquenta graus Celsius), pelo periodo de dois a quatro =

segundos, mediante processo de fluxo continuo, imediatamente resfriado a temperatura
inferior a 32°C (trinta e dois graus Celsius) e envasado sob condigdes assépticas em
embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§ 1° Podem ser aceitos pelo Servigo de Inspegao Municipal outros binémios
de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao processo
estabelecido no caput.

§ 2° E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

Art. 260. Para os fins deste Decreto, entende-se por processo de esterilizagao
o tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 110° C (cento e dez graus
Celsius) e 130° C (cento e trinta graus Celsius) pelo prazo de vinte a quarenta minutos,
em equipamentos proprios.

Paragrafo (nico. Podem ser aceitos pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal outros
binédmios de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao processo e
que estes estejam aprovados pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 261.ANa conservagao do leite devem ser atendidos os seguintes limites
maximos de temperatura do produto;’

| - conservagao e expedigéd no posto de refrigeragao: 5° C (cinco graus
Celsius); '

Il - conservagao na unidade de beneficiamento de leite e derivados antes da
pasteurizagdo: 5°C (cinco graus Celsius);

Il - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 5° C (cinco graus
Celsius);

IV - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius); e

V - estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de ultra-
alta temperatura - UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.

Paragrafo unico. A temperatura de conservagéo do leite cru refrigerado na
unidade de beneficiamento de leite e derivados pode ser de até 7° C (sete graus Celsius),

quando o leite estocado apresentar contagem microbiolégica maxima de 300.000
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UFC/mL (trezentas mii unidades formadoras ae coldnia por mililitro) anteriormente ao

beneficiamento.

Art. 262. O leite termicamente processado para consumo humano direto s6
pode ser exposto a venda quando envasado automaticamente, em circuito fechado, em
embalagem inviolavel e especifica para as condi¢oes previstas de armazenamento.

§ 1° Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a
manutengdo das condigbes assépticas das embalagens de acordo com as
especificidades do processo.

§ 2° O envase do leite para consumo humano direto s6 pode ser realizado em
granjas leiteiras e em usinas de beneficiamento de leite, conforme disposto neste
Decreto.

Art. 263. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos
com unidade frigorifica instalada.

Art. 264. O Ieite beneficiado, para ser exposto ao consumo como integral, deve
apresentar os mesmos requisitos de ieite normal, com excegdo do teor de sélidos néo
gordurosos e'de solidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 265. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como
semidesnatado lou desnatado, deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com
excegao dos teores de gordura, de sdlidos nao gordurosos e de solidos totais, que devem
atender ao RTIQ.

Art. 266. Os padroes microbiolégicos do leite beneficiado devem atender ao
RTIQ.

CAPITULO IV

DA INSPECAO| INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOSDE ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 267, A inspegdo de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias

ja previstas neste Pecreto, abrange a verificacac da extracdo, do acondicionamento. da

~
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conservagdo, do processamento, da armazenagem, da expedigao e do transporte dos

produtos de abelhas.

Art. 268. As anaiises de produtos de abeihas, para sua recepgao e selegéo no
estabelecimento processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as
analises determinadas em normas complermentares. além da pesquisa de indicadores de
fraudes que se faca necessaria.

Paragrafo unico. Quandc detectada qualquer nao conformidade nos
resultados das andlises de selecdo da matéria-prima, o estabelecimento receptor sera
responsavel pela destinacdo adequada do produto, de acordo com o disposto neste
Decreto e em normas complementares.

Art. 269. O mel e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao
processo de descristalizagdo, pasteurizacao ou desumidificagdo, devem respeitar o
binémio tempo e temperatura e o disposto em normas complementares.

Art?? | Os'estabelecimentos de produtos de abelhas sdo responsaveis por
garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengao
na producéo primaria até a recepgio no estabelecimento, incluido o transporte.

§ '1% Os| estabelecimentos que recebem produtos oriundos da produgo
primaria devem passuir cadastro atualizado de produtores.

5 é$tébelecimentbs que recebem produtos da produgao primaria sao
responsaveis p' Ej'"i‘r'nblementat;:éo de programas de melhoria da qualidade da matéria-
3ga0 continuada dos produtores.

] A;extraq;éo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em
Sive em unidades moveis, que possibilite os trabalhos de manipulagao
; .?a matéria-p{rima em condicdes de higiene.

| | |
Qs produ‘to?= de ‘abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de

local prépric;)', inc
= acondicio?am
Art. 2

criadouros, .Pa ofMa de meliponarios, autorizados !pelo orgao ambiental competente.

TITULO VI

DOS PADRC JE IDENTIDADE E QUALIDADE‘ '
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CAPITULO |
DOS ASPECTOS GERAIS

Art. 273. Para os fins deste Decreto, ingrediente & qualquer substancia
empregada na fabricagdo ou na preparagdo de um produto, incluidos os aditivos
alimentares, e que permaneca ao final do processo, ainda que de forma modificada,
conforme estabelecido em legislagéo especifica e normas complementares.

Art. 274. A utilizacdo de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender
aos limites estabelecidos pelo é6rgdo regulador da saude e pelo Servigo de Inspecao
Municipal, observado o que segue:

| - 0 6rgao regulador da saude definira os aditivos e coadjuvantes de tecnologia
autorizados para uso em alimentos e seus limites maximos de adigao; e

Il - 0 Departamento de Inspegéo de Produtos de Origem Animal estabelecera,
dentre os aditivos e coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em alimentos,
aqueles que possam ser utilizadds nos produtos de origem animal e seus limites
maximos, quando couber.

§ 10 0 usd de éntissépticos, produtos quimicos, extratos e infusdes de plantas
ou tinturas fica condicionado a aprovacao prévia pelo 6rgdo regulador da saude e a
autorizagao pelo Servigo de Inspec¢ao Municipal

§ 2° E proibido o emprego de substancias que possam ser prejudiciais ou
nocivas ao consumidor.

Art. 275. O sal e seus substitutivos, os condimentos e as especiarias
empregados no preparo de produtos de origem animal devem ser isentos de substancias
estranhas a sua composi¢do e devem atender a legislacao especifica.

Paragrafo Unico. E proibido o reaproveitamento de sal, para produtos
comestiveis, apds seu uso em processos de salga.

Art. 276. E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com
cheiro amoniacal,j fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razao.

Parégr?fo Unico. E permitido o tratamento com ‘vistas a recuperacdo de
salmouras por méio de métodos como filtragao por processo continuo, pasteurizacao ou

\ o
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pelo uso de substancias quimicas autorizadas pelo 6rgdo competente, desde que ndo -~

apresentem alteragoes de suas caracteristicas originais.

Art. 277.0 Servico de Inspegdo Municipal podera seguir os RTIQs ja definidos
por regulamentacao estadual ou federal ou podera estabelecer RTIQs para os produtos
de origem animal ndao padronizados e/ou regulamentados, devendo estabelecer
regulamentos técnicos especificos para seus respectivos processos de fabricagao.

Paragrafo unico. Os RTIQs contemplardo a definigdo dos produtos, sua
tecnologia de obtencéo, os ingredientes autorizados, e, no que couber, os parametros
microbiologicos, fisico-quimicos, requisitos de rotulagem e outros julgados necessarios.

Art. 278. Os produtos de origem animal devem atender aos parametros e aos
limites microbiolégicos, fisico-quimicos, de residuos de produtos de uso veterinario,
contaminantes e outros estabeiecidos neste Decreto, no RTIQ ou em normas
complementares.

Art. 278. Os produtos de origem animal podem ser submetidos ao processo
de irradiagdao em estabelecimentos que estejam devidamente regularizados nos 6rgaos
competentes. Y

Paré'gra-fb' tnico. Os pr‘ocedime‘ntbs relativos a rastreabilidade, registro e
rotulagem dos proddtos, responsabilidade qhanto ao tratamento e comercializacéo serao
estabelecidos em normas complementares. -

CAPITULO Il
DOS PADROES II|JE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNES E DERIVADOS

Secgao |
Das matérias-primas
t

Art. 280. Para os fins deste Decreto, carnes sdo as massas musculares e os
demais tecidos gue as acompanham, incluida ou ndo a base éssea correspondente,
procedentes das l‘dlferentes espécies animais, julgadas aptas para o consumo pela
inspecao veterin;'-sriaj oficial.

| |
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Art. 281. Para os fins deste Decreto, carcagas sdo as massas musculares e os

ossos do animal abatido, tecnicamente preparado, desprovido de cabega, drgaos e
visceras toracicas e abdominais, respeitadas as particularidades de cada espécie,
observado ainda:

| - nos bovinos, nos bufaios e nos equideos a carcaga nao inclui pele, patas,
rabo, glandula mamaria, testiculos e vergalho, exceto suas raizes;

Il - nos suideos a carcaga pode ou n3o incluir pele, cabeca e pés;

Il - nos ovinos e caprinos a carcaga nao inclui pele, patas, gldndula mamaria,
testiculos e vergalho, exceto suas raizes, mantido ou nao o rabo;

IV - nas aves a carcaca deve ser desprovida de penas, sendo facultativa a
retirada de rins, pés, pescoco, cabega e orgdos reprodutores em aves que nao atingiram
a maturidade sexual;

V - nos lagomorfos a carcaga deve ser desprovida de pele, cabega e patas;

Vi - nas ratitas a carcaga deve ser desprovida de pele e pés, sendo facultativa
a retirada do pescogo;

VIi - nas ras e nos jacarésas carcagas sao desprovidas de pele e patas; e

VIII - noF queldnios as carcagas s&o desprovidas de casco.

Paragrafo Unico. E obrigatoria a remogéo da carne que fica ao redor da lesdo
do local da sangria, a qual é considerada impropria para o consumo, respeitadas as
particularidades dé cada especie. '

Art. 282. Para os fins deste Decreto, miudos sdo os érgaos e as partes de
animais de abate julgados aptos para o consumo humano pela inspegéo veterinaria
oficial, conforme especificado abaixo:

| - nos ruminantes: encéfalo, lingua, coragao, figado, rins, rumen, reticulo,
omaso, rabo e mocoto;

Il - nos suideos: lingua, figado, coragao, encefalo, estdmago, rins, pés,
orelhas, mascara e rabo;

lIl - nas aves: figado, coragao e moela sem o revestimento interno;

IV - no pescado: lingua, coragdao, moela, figado, ovas e bexiga natatoria,
respeitadas as particularidades de cada espécie;

89

www.riofortuna.sc.gov.br 48 .1633 1122]48 365311231 w|prnfc&!unériofomna sc.gov.br
Av. Sate de Setembro, 1175 Centro . Rio Fortuna . CEP 88760:000 . Santa Catarina

facabosk communicipioderiofortuna




FORTUNA

V - nos iagomorfos: figado, coragao e rins; e

VI - nos equideos: coragao, lingua, figado, rins e estdmago.

Paragrafo unico. Podem ser aproveitados para consumo direto, de acordo com
os habitos regionais, tradicionais ou de paises importadores, pulmdes, bago, medula
espinhal, glandula mamaria, testiculos, labios, bochechas, cartilagens e outros a serem
definidos em normas complementares, desde que ndo se constituam em materiais
especificados de risco.

Art. 283. Para os fins deste Decreto, produtos de triparia sdo as visceras
abdominais utilizadas como envoltorios naturais, tais como os intestinos e a bexiga, apos
receberem os tratamentos tecnoldgicos especificos.

§ 1° Podem ainda ser utilizados como envoltérios os estdbmagos, o periténio
parietal, a serosa do eséfago, o epiplon e a pele de suino depilada.

§ 2° Os intestinos utilizados como envoltérios devem ser previamente
raspados e lavados, e podem ser conservados por meio de dessecacao, salga ou outro
processo aprovado pelo Servigo de inspegao Municipal.

Art. 284/ As carnes e os miudos utilizados na elaboragao de produtos carneos
devem estar livres de gordura, aponeuroses, linfonodos, glandulas, vesicula biliar, saco
pericardico, papilas, cartilagens, ossos, grandes vasos, coagulos, tenddes e demais
tecidos nao considerados aptos ao consumo humano, sem prejuizo de outros critérios
definidos pelo Servico de Inspecdo Municipal.

Paragrafo (nico. Excetua-se da obrigacao de remogao dos ossos de que trata
o caput a carne utilizada na elaboragédo dos produtos carneos em que a base 6ssea faca

parte de sua caraj'tlerizagéo.

Art. 285/ E proibido o uso de intestinos, tonsilas, glandulas salivares, glandulas
mamarias, ovarios, baco, testiculos, linfonodos, noédulos hemolinfaticos e outras
glandulas como m#téria-prima na composicao de produtos carneos.

Art. 286.i E permitida a utilizagdo de sangue ou suas fragées no preparo de

produtos carneos, 'desde que obtido em condigdes especificas definidas em normas
complementares. |
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