RIOQ -
FORTUNA

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

INTRODUGAO (art.6, § 1°, 1)

O presente documento caracteriza a primeira etapa da fase de planejamento e apresenta os
devidos estudos para a contratagcdo de solugdo que atendera a necessidade abaixo

especificada.

O objetivo principal é estudar detalhadamente a necessidade e identificar no mercado a
melhor solugdo para supri-la, em observancia as normas vigentes e aos principios que

regem a Administragdo Publica.

1 — DESCRIGAO DA NECESSIDADE DA CONTRATAGAO (art.18, § 1°, 1)

1.1 Justificativa: O presente documento manifesta a necessidade de AQUISICAO DE
GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO
EMPREENDEDOR FAMILIAR RURAL PARA ALIMENTAGAO ESCOLAR NO
EXERCICIO DE 2024, CONFORME LEI N° 11.947 DE 16/06/2009 E RESOLUCOES
DO FNDE N° 06 DE 08 DE MAIO DE 2020, N° 20 DE 02 DE DEZEMBRO DE 2020
E N° 21 DE 16 DE NOVEMBRO DE 2021, com entrega parcelada pelo periodo de

12 (doze) meses, conforme quantidades e especificagbes contidas no Edital.

A necessidade desta contratacido € essencial, uma vez que o fornecimento de itens
alimenticios para a merenda escolar desempenha um papel fundamental na garantia da
seguranga alimentar dos alunos no ambiente escolar. As instituicdes de ensino tém um
papel crucial no desenvolvimento educacional das criangas e adolescentes, proporcionando
um ambiente propicio para a aquisicdo de conhecimentos essenciais ao longo de seu

crescimento.

Para muitos estudantes, especialmente aqueles em situagao de vulnerabilidade social, a
refeicdo escolar muitas vezes representa sua uUnica fonte de alimentacido adequada durante
o dia. O Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), uma iniciativa do governo
brasileiro, tem como objetivo primordial garantir a seguranga alimentar por meio de praticas
educativas sobre alimentacdo e nutricdo, beneficiando os alunos de todas as redes publicas

de ensino.

Dessa forma, é imprescindivel que as instituicbes de ensino tenham um planejamento
rigoroso para oferecer refeicdes nutricionalmente adequadas, contribuindo assim para a

promocao da educacédo, saude, bem-estar e seguranca alimentar dos estudantes.
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A Secretaria Municipal de Educacao, Esporte e Cultura é responsavel por fornecer merenda

escolar nas redes de ensino infantil, pré-escola e ensino fundamental. Esta secretaria
engloba os centros de educagado infantii e fundamental, desempenhando um papel
fundamental na garantia de uma alimentagao adequada e saudavel para os alunos em todas

as etapas de ensino.

2 - PREVISAO NO PLANO DE CONTRATAGOES ANUAL. (art.18, § 1°, II)

O presente Estudo Técnico Preliminar ndo contempla o inciso Il, § 1°, do artigo 18, da Lei n°®
14.133/2021, que prevé a necessidade de demonstracao da previsdo da contratagdo no
plano de contratacbes anual, em razao de que, ainda, ndo existe, no Municipio de Rio

Fortuna/SC, o referido Plano.

3 — REQUISITOS DA CONTRATAGAO. (art.18, § 1°, Il)

3.1. E necessaria a realizagdo de Chamada Publica para Grupos Formais e Informais da
Agricultura Familiar e Empreendedores Rurais para AQUISICAO DE GENEROS
ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR E DO EMPREENDEDOR FAMILIAR
RURAL PARA ALIMENTAGAO ESCOLAR NO EXERCICIO DE 2024, referente ao objeto
em questao ao tempo e modo necessarios, conforme itens e quantidades descritos no item

subsequente, assim como preencha os requisitos de habilitacéo juridica, fiscal, trabalhista e

econdmico-financeira e, em especial, que possua os seguintes documentos que comprovam

sua qualificacéo técnica:

3.1 Declaracédo de que os géneros alimenticios a serem entregues seréo produzidos

pelos associados/cooperados;

3.2 Declaracédo do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do

atendimento do limite individual de venda de seus cooperados/associados;

3.3 Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sédo produzidos pelos

agricultores familiares relacionados no Projeto de Venda;

3.2 Para produtos de origem animal, apresentar documentagdo comprobatéria de

servigos de inspegao, podendo ser municipal, estadual ou federal;

3.3 Para alimentos de origem organica, apresentar certificagdo que comprove sua

procedéncia;

3.4 Para alimentos processados, € necessario demonstrar que atendem aos requisitos

higiénico-sanitarios estabelecidos em normativas especificas.
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4 — ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES. (art.18, § 1°,1V)

Ao calcular a quantidade a ser determinado, e ao analisar os Documentos de Formalizagao

de Demanda da Secretaria de Secretaria de Educagao, Cultura, Turismo e Desporto

resulta no seguinte quantitativo:

ITEM

DESCRIGAO/ESPECIFICAGAO

UNIDADE MEDIDA

QUANTIDADE

ABACATE

Caracteristicas Técnicas: produto de 12 qualidade, da
espécie manteiga. Devera ser de tamanho médio, livre de
danos fisiolégicos pragas e doengas. Estar em perfeitas
condicbes de conservacao e maturidade, sua coloragéo
devera ser caracteristica. Produtos com tamanho pequeno
ou deteriorado n&o serdo aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
caixas limpas e resistentes

kg

650

ABACAXI

Caracteristicas Técnicas: deve ser de tamanho grande,
apresentar casca sem manchas, ferimentos, podriddo ou
deformacao, isento de danos fisicos oriundos do manuseio
e transporte, sem pragas ou doencas.

kg

800

ABOBORA OU MORANGA CABOTIA EMBALADA A
VAcuo

Caracteristicas Técnicas: Moranga cabotia ou abobora
picada em cubos, embalada a vacuo com sacos plasticos
apropriados, nao devem apresentar ar dentro da
embalagem. Coloragdo amarela, limpo, uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, livre de terra, larvas e corpos
estranhos. Devem estar em perfeitas condigdes de
conservacdo. Congelamento a 0° e refrigeracdo de 0 a 7°.
Embalagem: Acondicionado em saco plastico a vacuo
apropriado para o produto pesando 1 kg.

Kg

100

ABOBORA PAULISTA AMARELA

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando
entre 200 a 500 gramas a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloragdo propria, livres de danos
mecanicos, fisiologicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condigbes de conservagéo e maturagao.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Kg

300

ABOBRINHA ITALIANA

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando
entre 200 a 500 gramas a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloragdo propria, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doencas e estarem em
perfeitas condigdes de conservagdo e maturagao.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Kg

500

AIPIM SEM CASCA CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: tipo branco/amarelo, no grau
normal de evolugdo do tamanho, com cor propria da
espécie, limpo, uniforme, fresco, sem ferimentos ou

defeitos, livre de terra, larvas e corpos estranhos.

Kg

300
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Embalagem: acondicionado em saco plastico apropriado
para o produto pesando 1 kg.

ALFACE CRESPA OU LISA

Caracteristicas Técnicas: deve estar fresca, bem
desenvolvida, com coloragdo e tamanho uniforme, livre de
material terroso, danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doencas e estar em perfeitas condigbes de conservacgéo.
Embalagem: acondicionada em plastico apropriado para o
produto.

Un

1000

ALHO IN NATURA

Caracteristicas Técnicas: graudo, bulbo inteiro, boa
qualidade, firme e intacto, sem lesdes de origem fisica ou
mecanica, perfuragbes e cortes, tamanho e coloragdo
uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de
Consumo sujidades, parasitas e larvas.

Embalagem: acondicionado em embalagem plastica

Kg

60

AMEIXA

Caracteristicas Técnicas: fruto de tamanho médio, com
caracteristicas integras e de primeira qualidade; fresco,
limpo, com coloragdo uniforme apresentando grau de
maturacdo tal que lhe permita suportar a manipulagéo, o
transporte e a conservagao, em condigbes adequadas para
0 consumo; isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas
e corpos estranhos aderidos a superficie externa. Nao
deve apresentar quaisquer lesbes de origem fisica,
mecanica ou bioldgica.

Embalagem: acondicionados em caixa plastica

Kg

350

10.

BANANA

Caracteristicas Técnicas: Banana classificada, podendo
ser das variedades branca ou nanica. Deve apresentar
caracteristicas bem definidas, bem formadas. A banana
deve ser de tamanho grande, livres de danos fisioldgicos
pragas e doengas. Estar em perfeitas condicdes de
conservagdo, sua coloracdo deve ser de verde para
amarelo, ndo deve estar completamente madura.
Embalagem: o produto deve estar acondicionado em
caixas limpas e resistentes.

Kg

7000

11.

BANANA ORGANICA

Devem apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloragdo prépria, livre de danos
mecanicos e fisioldgicos, pragas e doencas e estarem em
perfeitas condi¢gdes de conservagao e maturagao.
Embalagem: o produto apresentar certificacdo de
organico, estar acondicionado em caixas limpas e
resistentes.

KG

300

12.

BATATA DOCE

Caracteristicas Técnicas: tamanho médio a grande,
pesando de 200 a 400g. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente bem desenvolvidas e maduras, bem
formadas, limpas, sadias, com coloragdes proprias, livres
de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas, doengas e
estarem em prefeitas condicbes de conservagdo e
maturagao.

Embalagem: material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

kg

500

13.

BATATA INGLESA

Caracteristicas Técnicas: Batata de 12 qualidade, classe

kg

2500

facebook.com/municipioderiofortuna

www.riofortuna.sc.gov.br 48 3653.1122 | 48 36531123 (fax) | prefeitura@riofortuna.sc.gov.br

Av. Sete de Setembro, 1.175 . Centro . Rio Fortuna . CEP 88760-000 . Santa Catarina




RIOQ -
FORTUNA

média. Tipo especial deve apresentar as caracteristicas de
qualidade, bem formadas e com coloragdo propria,
superficie lisa, livre de danos mecanicos, fisioldgicos,
pragas e doengas, estar em perfeitas condicdes de
conservagcao e maturagdo. Deve ser de tamanho médio,
produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado néo
sera aceito.

Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos
resistentes (tipo rede) de 20 kg ou depositados em caixas
plasticas vazadas.

BETERRABA

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando
entre 200 a 300 gramas a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,

14. limpas, sadias, com coloragdo propria, livres de danos Kg 250
mecanicos, fisiologicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condigdes de conservagdo e maturagao.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

BOLACHA CASEIRA

Caracteristicas  técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa de
farinha de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas,
fermentadas ou ndo e outras substancias permitidas na
legislacao.

15. Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e Kg 300
acido folico, agucar, ovos, gordura, sal, e fermento
quimico.

Embalagem primaria: Embalagem Plastica de
Polipropileno, pacotes de 1 Kg.

Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.

Prazo de validade: Minimo de 3 meses.

BOLACHA CASEIRA INTEGRAL

Caracteristicas  técnicas: Produto  obtido  pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa de
farinha de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas,
fermentadas ou ndo e outras substancias permitidas na
legislacao.

Ingredientes: Farinha de aveia, farinha de trigo refinada

16. X . ) o g Kg 150
enriquecida com ferro e acido félico, agucar mascavo,
nata, ovos, fermento quimico, sal amoniaco e raspas de
limao..

Embalagem primaria: Embalagem Plastica de
Polipropileno, pacotes de 1 Kg.

Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.

Prazo de validade: Minimo de 3 meses.

BOLACHA CASEIRA SEM LACTOSE

Caracteristicas  técnicas: Produto  obtido  pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa de
farinha de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas,
fermentadas ou ndo e outras substancias permitidas na
legislagao.

17. Ingredientes: Farinha de trigo refinada enriquecida com Kg 20
ferro e acido félico, agucar refinado, banha, ovos, fermento
quimico, sal amoniaco e raspas de limao.

Embalagem primaria: Embalagem  Plastica de
Polipropileno, pacotes de 1 Kg.
Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 3 meses.
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BROCOLIS

Caracteristicas Técnicas: Classe média, tipo especial,
devem apresentar coloragdo e tamanho uniformes e tipicos
da variedade, estarem frescos, sem defeitos, isentos de
18. folhas externas, insetos, enfermidades e de danos Kg 700
mecanicos.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n°009, de 12/11/02.

BANHA SUINA (Banha de Porco)

Descrigdao: o produto obtido pela fusdo de tecidos
adiposos frescos de suinos ou de matérias primas outras
como definido neste Regulamento. Os métodos analiticos
fisicos e quimicos do produto deve manter as
recomendagbes para a banha como os exames de
19. | umidade e volatilidade, acidez, provas de rango, indice de Kg 35
peroxidos, provas para antioxidantes, ponto de fuséo e
gorduras estranhas, contendo triestearina. Produzido e
embalado em conformidade com as normas da legislagédo
sanitaria vigente.

Embalagem: apresentando 1kg.

BEBIDA LACTEA — SABOR MORANGO OU FRUTAS
VERMELHAS

Caracteristicas Técnicas: bebida lactea com iogurte e polpa de
frutas.

Ingredientes: leite, soro de leite, agucar, polpa de morango,
espessante, acidulante, acido citrico, corante. Composigao
nutricional minima 14,5g/% de proteina, 4g/% de lipidios,
719/% carboidratos, com o maximo de 2,5% de umidade.
Embalagem: Sacos de polietileno leitoso atdxico contendo
no minimo 900ml, acondicionados em caixas de papelao.
Prazo de validade: min 30 dias

Fabricagao: Max 14 dias

20. kg 1100

CAQUI

Caracteristicas técnicas: Com coloragdo alaranjada
uniforme, firme, livre de rachaduras ou danos fisicos,
fresco, limpo; isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas
e corpos estranhos aderidos a superficie externa. Nao
deve apresentar quaisquer lesdes de origem fisica,
mecanica ou bioldgica.

Embalagem: acondicionados em caixa plastica.

21. Kg 400

CEBOLA

Caracteristicas Técnicas: Classe média (4), Tipo
Especial (70 a 90 mm de didmetro transversal), pesando
entre 100 a 200 gramas a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
22. fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas, Kg 650
limpas, sadias, com coloragbes proprias, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condigbes de conservagéo e maturagéao.
Embalagem: Sacos de polietileno ou polipropileno V, de
acordo com a Portaria MA n°® 127, de 04/10/91.

23. CENOURA Kg 550
Caracteristicas Técnicas: Classe média, tipo especial,
pesando entre 70 a 140 gramas a unidade. Composigao
das raizes de 12 a 17 cm de comprimento € 2.5 cm de
didmetro. Deve apresentar as caracteristicas de variedade
bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas, sadias, com coloragdes
préprias, livres de danos mecénicos, fisioldgicos, pragas,
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doengcas e estarem em perfeitas condigbes de
conservacao e maturacao.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

24.

CHUCHU

Caracteristicas Técnicas: Classe Média, Tipo Especial,
pesando entre 70 a 140 gramas a unidade. Devem
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem formados,
limpos, com coloragéo propria, livres de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doengas e estarem em perfeitas
condigbes de conservagao e maturagao.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n°009, de 12/11/02.

Kg

400

25.

COUVE-FLOR

Caracteristicas Técnicas: Classe média, tipo especial,
devem apresentar tamanho médio, com talo aproximado
de 3 cm, isenta de folhas externas, insetos, enfermidades
e de danos mecanicos.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Kg

400

26.

COUVE FOLHA:

Caracteristicas Técnicas: deve estar fresca, bem
desenvolvida, com coloragao e tamanho uniforme, livre de
material terroso, danos mecanicos, fisiolégicos, pragas e
doencas e estar em perfeitas condigbes de conservagéo.
Embalagem: Maco com aproximadamente 500gr,
acondicionada em plastico apropriado para o produto.

Kg

40

27.

GOIABA

Caracteristicas Técnicas: goiaba classificada. Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, bem formadas.
Ser de tamanho médio, livre de danos fisioldgicos pragas e
doencas. Estar em perfeitas condigbes de conservagado e
maturidade, produto com tamanho pequeno ou deteriorado
nao sera aceito.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Kg

800

28.

GELEIA DE FRUTAS

Sabor: banana, goiaba, morango, abacaxi.
Caracteristicas Técnicas: Polpa de fruta, aglcar, glicose,
pectina.

Embalagem primaria: Potes ou baldes de polietileno
resistente com tampa hermeticamente fechada com lacre
de protecao. Peso liquido de 500 g a 2.000 gramas.
Embalagem secundaria: Caixa de papeldo reforgcada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas
com fita adesiva plastificada, identificada com o nome do
fabricante, com capacidade para até 10 Kg.

Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.

Data de validade: Minimo de 5 meses.

Kg

80

29.

GELEIA OU DOCE DE FRUTA SEM ADIGAO DE
AGUCAR.

Sabor: Banana e abacaxi.

Deve conter os ingredientes principais da fruta: fruta suco
da fruta e pectina. Nao deve conter adogantes artificiais.

Embalagem de vidro devidamente lacrada e fechada

kg

45
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conforme legislagéo vigente. Vidros contendo 1 kg.
Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 5 meses.

LARANJA PERA

Caracteristicas Técnicas: laranja classificada. Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, bem formadas.
Ser de tamanho médio, livre de danos fisioldgicos pragas e
30. doencas. Estar em perfeitas condigdes de conservagao e Kg 800
maturidade, produto com tamanho pequeno ou deteriorado
nao sera aceito.

Embalagem: o produto deve estar acondicionado em
sacos tipo rede 20 kg.

LARANJA LIMA

Caracteristicas Técnicas: laranja classificada. Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, bem formadas.
Ser de tamanho médio, livre de danos fisioldgicos pragas e
31. doencas. Estar em perfeitas condigbes de conservagado e kg 2000
maturidade, produto com tamanho pequeno ou deteriorado
nao sera aceito.

Embalagem: o produto deve estar acondicionado em
sacos tipo rede 20 kg.

LARANJA BERGAMOTA OU POKAN OU TANGERINA
Caracteristicas Técnicas: Devem apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloragdo propria, livres de danos
mecanicos, fisiologicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condigdes de conservagdo e maturagéo.
Embalagem: Saco de polietileno atdxico resistente ou
sacaria de rede propria para hortifrutis, com capacidade de
10kg por embalagem.

32. Kg 800

MANTEIGA COM SAL

Caracteristicas Técnicas: Produto gorduroso obtido pela
bategdo e malaxagem, com ou sem modificagdo bioldgica
de creme pasteurizado derivado exclusivamente do leite de
vaca, por processos tecnologicamente adequados. A
matéria gorda da manteiga devera estar composta
exclusivamente de gordura lactea, de consisténcia solida,
pastosa a temperatura de 20°C, coloragao amarelada sem
manchas ou pontos de outra coloragdo,de sabor suave,
33. caracteristico, aroma delicado, sem odor e sabor estranho, Kg 200
CONTENDO SAL.

Embalagem Primaria: potes de polipropileno (500g),
atoxicos e resistentes. Deve conter identificagdo do
produto, marca do fabricante, data de fabricagdo e prazo
de validade.

Prazo De Validade: Minimo de 03 (trés) meses
Parametros De Microscopia, Microbiologia e Fisico-
Quimicos de acordo com o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade Manteiga

34. | MAGA kg 2800
Caracteristicas Técnicas: Magad vermelha classificado
tipo categoria 2 (dois). Deve apresentar caracteristicas de
cultivar bem definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloragao
prépria, livres de danos mecénicos, fisioldgicos, pragas,
doengcas e estarem em perfeitas condicbes de
conservacao e maturagao.

Estar em perfeitas condicdes de conservagéo e
maturidade, produto com tamanho pequeno ou deteriorado
ndo sera aceito.
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Embalagem: o produto deve estar acondicionado em
caixas limpas e resistentes ou saco de polietileno atédxico
resistente com capacidade de 5kg por embalagem.

35.

MAMAO FORMOSA

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando
entre 1000 e 1500 g a unidade. Devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos,
com coloragdo propria, livres de danos mecanicos,
fisiologicos, pragas e doengas e estarem em perfeitas
condi¢bes de conservagao e maturagao.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02

Kg

1200

36.

MELANCIA

Caracteristicas Técnicas: De tamanho médio (8 a 10 kg),
apresentando casca firme, lustrosa e sem manchas
escuras, isenta de injurias, sem lesdes de origem fisica,
perfuragdes e cortes.

Kg

3000

37.

MORANGO

Caracteristicas técnicas: in natura, tipo especial, devem
apresentar as caracteristicas da variedade bem definidas,
fisiologicamente desenvolvidas; em grau de maturagéo que
permita suportar a manipulagdo, o transporte e a
conservagao; sem ferimentos ou defeitos, com auséncia de
sujidades larvas e parasitas. Em condicdes adequadas
para o consumo. Acondicionado em bandejas de 250gr.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC — MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Bandeja

30

38.

MORANGO CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: primeira qualidade, tamanho
uniforme, com caracteristicas integras, com coloragao
uniforme; ndo deve apresentar quaisquer lesdes de origem
fisica, mecanica ou bioldgica.

Embalagem: o produto deve estar acondicionado em
caixas limpas e resistentes ou saco de polietileno atoxico
resistente com capacidade de 1 a 2kg por embalagem.

Kg

100

39.

OoVvosSs

Caracteristicas Técnicas: Ovo de galinha, vermelho,
fresco, tipo grande, pesando no minimo 55 g por unidade.
Deve apresentar Certificado de Inspecdo Estadual ou
Federal.

Embalagem primaria: Descartavel, bandeja com
capacidade para 2 %2 duas duzias e meia, identificada com
rétulo impresso conforme legislagédo vigente.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo reforgada,
devidamente lacrada com fita adesiva e identificada com
rétulo ou etiqueta, conforme legislagéo vigente.

Prazo de validade: Maxima de 15 dias.

UN

30000

40.

PEPINO

Caracteristicas Técnicas: PEPINO de 12 qualidade,
apresentando tamanho, cor e formagdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidos, sem danos fisicos e
mecanicos oriundos do manuseio e transporte.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

kg

350

41.

PERA
Caracteristicas Técnicas: pera classificada. Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, bem formadas.

Kg

300
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Ser de tamanho médio, livre de danos fisioldgicos pragas e
doencas. Estar em perfeitas condigbes de conservagéo e
maturidade, produto com tamanho pequeno ou deteriorado
ndo sera aceito.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

42.

PAO CASEIRO DE BATATA OU ABOBORA
Caracteristicas Técnicas: Pao deve conter: farinha de
trigo enriquecida com ferro € acido félico, batata doce, sal,
fermento biolégico, ovos, gordura.

Embalagem primaria: Embalagem plastica, devidamente
identificada com rétulo de acordo com a legislagéo vigente,
embalagem com 01 unidade.

Data de fabricagdao: Mesmo dia de fabricagao.

Data de validade: Minimo 4 dias da data de fabricagéo

Kg

600

43.

PAO DE BATATA INTEGRAL

Caracteristicas Técnicas: Pao deve conter: farinha de
trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
félico, batata doce, agucar mascavo, ovos, gordura,
fermento bioldgico e sal.

Embalagem primaria: Embalagem plastica, devidamente
identificada com rétulo de acordo com a legislagao vigente,
embalagem com 1 unidade.

Data de fabricagdao: Mesmo dia de fabricagao.

Data de validade: Minimo 04 dias da data de fabricagao.

Kg

200

44.

POLPA DE FRUTA PARA SUCO

Sabor: Butia, abacaxi, maracuja, acerola.
Caracteristicas Técnicas: congelada, obtida a partir de
frutas, pasteurizada, sem adi¢cdo de agucar e conservantes
e ausente de substancias estranhas.

Embalagem: acondicionado em plastico préprio para o
produto pesando 1kg.

Kg

150

45.

QUEIJO TIPO MUSSARELA FATIADO.

Caracteristicas técnicas: Queijo obtido a partir do leite
pasteurizado, pegas fatiadas.

Embalagem: plastico atoxico a vacuo. A embalagem
devera conter os dados de identificagdo, procedéncia,
informacao nutricional, nimero do lote, data de validade,
numero do registro no ministério da agricultura.

Prazo de validade: 30 dias a partir da data de entrega.
Embalagem: 400gr

Kg

60

46.

REPOLHO VERDE OU ROXO

Caracteristicas técnicas: Tamanho médio, pesando entre
1.200 a 2.200 gramas a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloragdes proéprias, livres de danos
mecanicos, fisiologicos, pragas, doencas e estarem em
perfeitas condigdes de conservagao e maturagao.
Embalagem: Sacos de polietileno ou polipropileno Il ou de
material possivel de ser higienizados de acordo com a
instrucdo normativa do SARC — MA, ANVISA, INMETRO
n° 009, de 12/11/02.

Kg

450

47.

ROSCA DE POLVILHO

Caracteristicas técnicas: produto preparado com
polvilho, farinha de milho, ovos, gordura, &gua, sal.
Caracteristico por apresentar casca crocante de cor
amarela ou dourada, e consisténcia macia, peso liquido de
400 g a 500 g a unidade. Embalagens: acondicionados em

sacos de polietileno transparente, etiquetado com data de

UND

200
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produgao, validade e quantidade. Entrega: Conforme dias
estipulados. A entrega ficara a cargo do fornecedor.

SUCO INTEGRAL DE FRUTA

Sabor: uva, maga, laranja e tangerina.

Caracteristicas Técnicas: Suco natural de fruta integral,
sem agucar e sem conservantes, com identificacdo do
produto, rétulo com ingredientes, valor nutricional, peso,
fabricante, data de fabricagdo, validade e registro no
Ministério da Agricultura. Nao contendo gluten.
Embalagem: De vidro, com capacidade para 1 litro
TEMPERO VERDE - CEBOLINHA, SALSINHA E ALHO
DE SOPA

Caracteristicas Técnicas: De 12 qualidade, devem
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
bem formada, estar fisiologicamente desenvolvidas,
limpas, livre danos mecanicos, folhas amareladas, pragas
e doengas.

Embalagem: Sacos de polietileno transparente, pacotes
de 300g, devidamente identificados com rétulo impresso
de acordo com a legislacdo vigente.

TOMATE

Caracteristicas Técnicas: Grupo oblongo ou redondo,
Subgrupo verde maduro a pintado, Classe pequena. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvido, bem formado, limpo,
com coloragbes proprias, livres de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em prefeitas
condigbes de conservagdo e maturagio, livre de unidade
externa anormal.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

N
(RO FORTUNA

48. Litros 450

49. Kg 300

50. Kg 2200

5 - LEVANTAMENTO DE MERCADO. (art.18, § 1°,V)

A pesquisa de precos foi conduzida documento via e-mail, e contato com fornecedor, bem
como consultas efetuadas no site do Painel de Pregcos do TCE/SC. As consultas no PNCP,
identificaram-se processos licitatérios similares ao pretendido pela Secretaria. As empresas
consultadas foram: COOPERATIVA FAMILIAR DE PRODUCAO AGRICOLA NOVA VIDA,
CNPJ n° 17.281.222/0001-22, COOPERATIVA DOS AGRICULTORES FAMILIARES DE
RIO FORTUNA, CNPJ n° 09.263.339/0001-55, COOPERATIVA DOS AGRICULTORES E
PESCADORES DO TERRITORIO SERRA MAR, CNPJ n° 45.988.656/0001-91, FABRICA
DE PAO NUTRIBEM, CNPJ n° 18.108.157/0001-09, DORA OVOS (ALEX DUTRA) CPF n°
040.825.029-79.

O levantamento de mercado foi conduzido considerando a pesquisa de mercado, o
atendimento ao precgo praticado, e também em conformidade com a normativa do Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), além da Lei n°® 14.133/2021.

6 — ESTIMATIVA DO PREGO DA CONTRATAGAO. (art.18, § 1°, VI)
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O valor estimado para esta contratagdo é de R$ 356.300,00 (trezentos e cinquenta e seis mil

e trezentos). Esta estimativa foi elaborada com base nos orgcamentos obtidos junto aos

fornecedores do ramo, bem como nas consultas realizadas no site do Painel de Precos do

TCE/SC. Além disso, a quantidade de itens foi determinada com base nos anos letivos

anteriores e na quantidade de alunos matriculados, considerando as refei¢gdes oferecidas.

(Orgcamentos e consultas seguem anexo).

ITEM

DESCRIGCAO/ESPECIFICAGAO

UNIDADE MEDIDA

QUANTIDADE

VALOR
UNITARIO

VALOR
TOTAL

—_

ABACATE

Caracteristicas Técnicas: produto de 12 qualidade, da
espécie manteiga. Devera ser de tamanho médio, livre de
danos fisiolégicos pragas e doengas. Estar em perfeitas
condi¢cdes de conservacdo e maturidade, sua coloragéo
devera ser caracteristica. Produtos com tamanho pequeno
ou deteriorado ndo serdo aceitos.

Embalagem: O produto deve estar acondicionado em
caixas limpas e resistentes

kg

650

8,90

5.785,00

ABACAXI

Caracteristicas Técnicas: deve ser de tamanho grande,
apresentar casca sem manchas, ferimentos, podriddo ou
deformacgdo, isento de danos fisicos oriundos do
manuseio e transporte, sem pragas ou doencas.

kg

800

8,60

6.880,00

ABOBORA OU MORANGA CABOTIA EMBALADA A
VAcuo

Caracteristicas Técnicas: Moranga cabotia ou abobora
picada em cubos, embalada a vacuo com sacos plasticos
apropriados, ndo devem apresentar ar dentro da
embalagem. Coloragdo amarela, limpo, uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, livre de terra, larvas e corpos
estranhos. Devem estar em perfeitas condigdes de
conservacédo. Congelamento a 0° e refrigeragdo de 0 a 7°.
Embalagem: Acondicionado em saco plastico a vacuo
apropriado para o produto pesando 1 kg.

Kg

100

15,30

1.5630,00

ABOBORA PAULISTA AMARELA

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando
entre 200 a 500 gramas a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloragdo propria, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condi¢gdes de conservagdo e maturagao.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Kg

300

6,20

1.860,00

ABOBRINHA ITALIANA

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando
entre 200 a 500 gramas a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloragdo propria, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condi¢gdes de conservagdo e maturagao.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Kg

500

5,40

2.700,00

AIPIM SEM CASCA CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: tipo branco/amarelo, no grau
normal de evolugdo do tamanho, com cor prépria da
espécie, limpo, uniforme, fresco, sem ferimentos ou
defeitos, livre de terra, larvas e corpos estranhos.
Embalagem: acondicionado em saco plastico apropriado
para o produto pesando 1 kg.

Kg

300

8,30

2.490,00

ALFACE CRESPA OU LISA

Un

1000
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Caracteristicas Técnicas: deve estar fresca, bem
desenvolvida, com coloragdo e tamanho uniforme, livre de
material terroso, danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e
doengas e estar em perfeitas condigdes de conservagao.
Embalagem: acondicionada em plastico apropriado para
0 produto.

5,10

5.100,00

ALHO IN NATURA

Caracteristicas Técnicas: graddo, bulbo inteiro, boa
qualidade, firme e intacto, sem lesdes de origem fisica ou
mecanica, perfuracdes e cortes, tamanho e coloragcéo
uniformes, devendo ser bem desenvolvido, isento de
Consumo sujidades, parasitas e larvas.

Embalagem: acondicionado em embalagem plastica

Kg

60

32,00

1.920,00

AMEIXA

Caracteristicas Técnicas: fruto de tamanho médio, com
caracteristicas integras e de primeira qualidade; fresco,
limpo, com coloragdo uniforme apresentando grau de
maturacgao tal que Ihe permita suportar a manipulagéo, o
transporte e a conservagdo, em condigbes adequadas
para o consumo; isento de sujidades, insetos, parasitas,
larvas e corpos estranhos aderidos a superficie externa.
Nao deve apresentar quaisquer lesdes de origem fisica,
mecanica ou bioldgica.

Embalagem: acondicionados em caixa plastica

Kg

350

12,30

4.305,00

10.

BANANA

Caracteristicas Técnicas: Banana classificada, podendo
ser das variedades branca ou nanica. Deve apresentar
caracteristicas bem definidas, bem formadas. A banana
deve ser de tamanho grande, livres de danos fisioldgicos
pragas e doengas. Estar em perfeitas condicdes de
conservagao, sua coloragdo deve ser de verde para
amarelo, ndo deve estar completamente madura.
Embalagem: o produto deve estar acondicionado em
caixas limpas e resistentes.

Kg

7000

6,30

44.100,00

11.

BANANA ORGANICA

Devem apresentar as caracteristicas do cultivar bem
definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloragdo propria, livre de danos
mecanicos e fisioldgicos, pragas e doencgas e estarem em
perfeitas condi¢cdes de conservagdo e maturagao.
Embalagem: o produto apresentar certificacdo de
organico, estar acondicionado em caixas limpas e
resistentes.

KG

300

7,20

2.160,00

12.

BATATA DOCE

Caracteristicas Técnicas: tamanho médio a grande,
pesando de 200 a 400g. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente bem desenvolvidas e maduras, bem
formadas, limpas, sadias, com coloragdes proéprias, livres
de danos mecanicos, fisiolégicos, pragas, doencas e
estarem em prefeitas condigdes de conservagdo e
maturagao.

Embalagem: material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

kg

500

5,20

2.600,00

13.

BATATA INGLESA

Caracteristicas Técnicas: Batata de 12 qualidade, classe
média. Tipo especial deve apresentar as caracteristicas
de qualidade, bem formadas e com coloragdo propria,
superficie lisa, livre de danos mecanicos, fisioldgicos,
pragas e doengas, estar em perfeitas condicdes de
conservagado e maturagdo. Deve ser de tamanho médio,
produto com tamanho muito pequeno ou deteriorado nao
sera aceito.

Embalagem: O produto deve estar embalado em sacos
resistentes (tipo rede) de 20 kg ou depositados em caixas
plasticas vazadas.

kg

2500

6,40

16.000,00

14.

BETERRABA

Kg

250
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Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando
entre 200 a 300 gramas a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloragdo propria, livres de danos
mecanicos, fisiologicos, pragas, doencas e estarem em

. - ~ ~ 5,20 1.300,00
perfeitas condi¢cdes de conservagao e maturagao.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.
BOLACHA CASEIRA
Caracteristicas  técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa de
farinha de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas,
fermentadas ou ndo e outras substancias permitidas na
legislacgéo.
15. | Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e Kg 300
acido folico, agucar, ovos, gordura, sal, e fermento
quimico. 38,80 11.640,00
Embalagem primaria: Embalagem Plastica de
Polipropileno, pacotes de 1 Kg.
Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 3 meses.
BOLACHA CASEIRA INTEGRAL
Caracteristicas  técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa de
farinha de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas,
fermentadas ou nao e outras substancias permitidas na
legislagéo.
Ingredientes: Farinha de aveia, farinha de trigo refinada
16. . . . - . Kg 150
enriquecida com ferro e acido félico, agucar mascavo,
nata, ovos, fermento quimico, sal amoniaco e raspas de 44,40 6.660,00
liméo..
Embalagem primaria: Embalagem Plastica de
Polipropileno, pacotes de 1 Kg.
Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 3 meses.
BOLACHA CASEIRA SEM LACTOSE
Caracteristicas  técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de massa de
farinha de trigo preparada com farinhas, amidos, féculas,
fermentadas ou ndo e outras substancias permitidas na 46,70 934,00
legislagéo.
17. | Ingredientes: Farinha de trigo refinada enriquecida com Kg 20
ferro e acido folico, agucar refinado, banha, ovos,
fermento quimico, sal amoniaco e raspas de limao.
Embalagem primaria: Embalagem Plastica de
Polipropileno, pacotes de 1 Kg.
Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 3 meses.
BROCOLIS
Caracteristicas Técnicas: Classe média, tipo especial,
devem apresentar coloracdo e tamanho uniformes e
tipicos da variedade, estarem frescos, sem defeitos,
18. | isentos de folhas externas, insetos, enfermidades e de Kg 700
danos mecanicos.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de 13,10 9.170,00
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n°009, de 12/11/02.
19. | BANHA SUINA (Banha de Porco) Kg 35
Descrigdo: o produto obtido pela fusdo de tecidos
adiposos frescos de suinos ou de matérias primas outras
como definido neste Regulamento. Os métodos analiticos
fisicos e quimicos do produto deve manter as
recomendagbes para a banha como os exames de
umidade e volatilidade, acidez, provas de rango, indice de
peréxidos, provas para antioxidantes, ponto de fusdo e 679,00
gorduras estranhas, contendo triestearina. Produzido e 19,40

embalado em conformidade com as normas da legislacéo
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sanitaria vigente.
Embalagem: apresentando 1kg.

20.

BEBIDA LACTEA - SABOR MORANGO OU FRUTAS
VERMELHAS

Caracteristicas Técnicas: bebida lactea com iogurte e
polpa de frutas.

Ingredientes: leite, soro de leite, agucar, polpa de
morango, espessante, acidulante, acido citrico, corante.
Composigao nutricional minima 14,59/% de proteina, 49/%
de lipidios, 719/% carboidratos, com o maximo de 2,5% de
umidade.

Embalagem: Sacos de polietileno leitoso atoxico
contendo no minimo 900ml, acondicionados em caixas de
papelao.

Prazo de validade: min 30 dias

Fabricagao: Max 14 dias

kg

1100

10,70

11.770,00

21.

CAQuUI

Caracteristicas técnicas: Com coloragdo alaranjada
uniforme, firme, livre de rachaduras ou danos fisicos,
fresco, limpo; isento de sujidades, insetos, parasitas,
larvas e corpos estranhos aderidos a superficie externa.
Nao deve apresentar quaisquer lesdes de origem fisica,
mecanica ou bioldgica.

Embalagem: acondicionados em caixa plastica.

Kg

400

7,30

2.920,00

22.

CEBOLA

Caracteristicas Técnicas: Classe média (4), Tipo
Especial (70 a 90 mm de didmetro transversal), pesando
entre 100 a 200 gramas a unidade. Deve apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloragdes proéprias, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condi¢cdes de conservagao e maturagao.
Embalagem: Sacos de polietileno ou polipropileno V, de
acordo com a Portaria MA n°® 127, de 04/10/91.

Kg

650

6,50

4.225,00

23.

CENOURA

Caracteristicas Técnicas: Classe média, tipo especial,
pesando entre 70 a 140 gramas a unidade. Composi¢édo
das raizes de 12 a 17 cm de comprimento e 2.5 cm de
diametro. Deve apresentar as caracteristicas de variedade
bem definidas, estarem fisiologicamente desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas, sadias, com coloragdes
proprias, livres de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas,
doengas e estarem em perfeitas condigdbes de
conservagao e maturagao.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC — MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Kg

550

6,10

3.355,00

24.

CHUCHU

Caracteristicas Técnicas: Classe Média, Tipo Especial,
pesando entre 70 a 140 gramas a unidade. Devem
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem formados,
limpos, com coloragao propria, livres de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doengas e estarem em perfeitas
condi¢des de conservagao e maturagao.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n°009, de 12/11/02.

Kg

400

6,80

2.720,00

25.

COUVE-FLOR

Caracteristicas Técnicas: Classe média, tipo especial,
devem apresentar tamanho médio, com talo aproximado
de 3 cm, isenta de folhas externas, insetos, enfermidades
e de danos mecénicos.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a lInstrucdo normativa do SARC — MA,

Kg

400

12,20

4.880,00
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ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

26.

COUVE FOLHA:

Caracteristicas Técnicas: deve estar fresca, bem
desenvolvida, com coloragdo e tamanho uniforme, livre de
material terroso, danos mecanicos, fisioldgicos, pragas e
doengas e estar em perfeitas condigdes de conservagao.
Embalagem: Mago com aproximadamente 500gr,
acondicionada em plastico apropriado para o produto.

Kg

40

9,10

364,00

27.

GOIABA

Caracteristicas Técnicas: goiaba classificada. Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, bem formadas.
Ser de tamanho médio, livre de danos fisiologicos pragas
e doencas. Estar em perfeitas condigdes de conservagéo
e maturidade, produto com tamanho pequeno ou
deteriorado néo sera aceito.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Kg

800

10,50

8.400,00

28.

GELEIA DE FRUTAS

Sabor: banana, goiaba, morango, abacaxi.
Caracteristicas Técnicas: Polpa de fruta, agucar, glicose,
pectina.

Embalagem primaria: Potes ou baldes de polietileno
resistente com tampa hermeticamente fechada com lacre
de protegao. Peso liquido de 500 g a 2.000 gramas.
Embalagem secundaria: Caixa de papeldo reforgada,
com as abas superiores e inferiores totalmente lacradas
com fita adesiva plastificada, identificada com o nome do
fabricante, com capacidade para até 10 Kg.

Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.

Data de validade: Minimo de 5 meses.

Kg

80

35,30

2.824,00

29.

GELEIA OU DOCE DE FRUTA SEM ADIGAO DE
AGUCAR.

Sabor: Banana e abacaxi.

Deve conter os ingredientes principais da fruta: fruta suco
da fruta e pectina. Ndo deve conter adogantes artificiais.
Embalagem de vidro devidamente lacrada e fechada
conforme legislagao vigente. Vidros contendo 1 kg.

Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Data de validade: Minimo de 5 meses.

kg

45

34,20

1.5639,00

30.

LARANJA PERA

Caracteristicas Técnicas: laranja classificada. Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, bem formadas.
Ser de tamanho médio, livre de danos fisiologicos pragas
e doencas. Estar em perfeitas condigdes de conservagéo
e maturidade, produto com tamanho pequeno ou
deteriorado néo sera aceito.

Embalagem: o produto deve estar acondicionado em
sacos tipo rede 20 kg.

Kg

800

6,10

4.880,00

31.

LARANJA LIMA

Caracteristicas Técnicas: laranja classificada. Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, bem formadas.
Ser de tamanho médio, livre de danos fisiologicos pragas
e doencas. Estar em perfeitas condigdes de conservagéo
e maturidade, produto com tamanho pequeno ou
deteriorado néo sera aceito.

Embalagem: o produto deve estar acondicionado em
sacos tipo rede 20 kg.

kg

2000

6,80

13.600,00

32.

LARANJA BERGAMOTA OU POKAN OU TANGERINA
Caracteristicas Técnicas: Devem apresentar as
caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloragdo propria, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condi¢cdes de conservagao e maturagao.
Embalagem: Saco de polietileno atoxico resistente ou
sacaria de rede propria para hortifrutis, com capacidade
de 10kg por embalagem.

Kg

800

6,80

5.440,00
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33.

MANTEIGA COM SAL

Caracteristicas Técnicas: Produto gorduroso obtido pela
batecdo e malaxagem, com ou sem modificagao biologica
de creme pasteurizado derivado exclusivamente do leite
de vaca, por processos tecnologicamente adequados. A
matéria gorda da manteiga devera estar composta
exclusivamente de gordura lactea, de consisténcia sélida,
pastosa a temperatura de 20°C, coloragdo amarelada sem
manchas ou pontos de outra coloragdo,de sabor suave,
caracteristico, aroma delicado, sem odor e sabor
estranho, CONTENDO SAL.

Embalagem Primaria: potes de polipropileno (500g),
atoxicos e resistentes. Deve conter identificagdo do
produto, marca do fabricante, data de fabricagdo e prazo
de validade.

Prazo De Validade: Minimo de 03 (trés) meses
Parametros De Microscopia, Microbiologia e Fisico-
Quimicos de acordo com o Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade Manteiga

Kg

200

25,30

5.060,00

34.

MAGA

Caracteristicas Técnicas: Macad vermelha classificado
tipo categoria 2 (dois). Deve apresentar caracteristicas de
cultivar bem  definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com coloragédo
propria, livres de danos mecanicos, fisiologicos, pragas,
doencas e estarem em perfeitas condicbes de
conservagao e maturagao.

Estar em perfeitas condigcdbes de conservagdo e
maturidade, produto com tamanho pequeno ou
deteriorado nédo sera aceito.

Embalagem: o produto deve estar acondicionado em
caixas limpas e resistentes ou saco de polietileno atéxico
resistente com capacidade de 5kg por embalagem.

kg

2800

10,10

28.280,00

35.

MAMAO FORMOSA

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio, pesando
entre 1000 e 1500 g a unidade. Devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidos, bem formados, limpos,
com coloragdo propria, livres de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doengas e estarem em perfeitas
condi¢des de conservagao e maturagao.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02

Kg

1200

13,00

15.600,00

36.

MELANCIA

Caracteristicas Técnicas: De tamanho médio (8 a 10
kg), apresentando casca firme, lustrosa e sem manchas
escuras, isenta de injurias, sem lesdes de origem fisica,
perfuragdes e cortes.

Kg

3000

5,40

16.200,00

37.

MORANGO

Caracteristicas técnicas: in natura, tipo especial, devem
apresentar as caracteristicas da variedade bem definidas,
fisiologicamente desenvolvidas; em grau de maturagdo
que permita suportar a manipulagdo, o transporte e a
conservagao; sem ferimentos ou defeitos, com auséncia
de sujidades larvas e parasitas. Em condigbes adequadas
para o consumo. Acondicionado em bandejas de 250gr.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Bandeja

30

10,30

309,00

38.

MORANGO CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: primeira qualidade, tamanho
uniforme, com caracteristicas integras, com coloragao
uniforme; ndo deve apresentar quaisquer lesdes de
origem fisica, mecénica ou biolégica.

Embalagem: o produto deve estar acondicionado em
caixas limpas e resistentes ou saco de polietileno atéxico
resistente com capacidade de 1 a 2kg por embalagem.

Kg

100

24,70

2.470,00

39.

Oovos

UN

30000
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Caracteristicas Técnicas: Ovo de galinha, vermelho,
fresco, tipo grande, pesando no minimo 55 g por unidade.
Deve apresentar Certificado de Inspecdo Estadual ou
Federal.

Embalagem primaria: Descartavel, bandeja com
capacidade para 2 2 duas duzias e meia, identificada com

. . . O 0,70 21.000,00
rétulo impresso conforme legislagéo vigente.
Embalagem secundaria: Caixa de papeldo reforgada,
devidamente lacrada com fita adesiva e identificada com
rétulo ou etiqueta, conforme legislagéo vigente.
Prazo de validade: Maxima de 15 dias.
PEPINO
Caracteristicas Técnicas: PEPINO de 12 qualidade,
apresentando tamanho, cor e formagdo uniformes,
devendo ser bem desenvolvidos, sem danos fisicos e
40. o . ) kg 350
mecanicos oriundos do manuseio e transporte. 1.470,00
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de 420
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA, ’
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.
PERA
Caracteristicas Técnicas: pera classificada. Deve
apresentar caracteristicas bem definidas, bem formadas.
Ser de tamanho médio, livre de danos fisiologicos pragas
e doencas. Estar em perfeitas condi¢cdes de conservagao
41, - Kg 300
e maturidade, produto com tamanho pequeno ou
deteriorado ndo sera aceito.
Embalagem: Material possivel de ser higienizados de 9,90 2.970,00
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.
PAO CASEIRO DE BATATA OU ABOBORA
Caracteristicas Técnicas: Pao deve conter: farinha de
trigo enriquecida com ferro é acido folico, batata doce, sal,
fermento bioldgico, ovos, gordura.
42. | Embalagem primaria: Embalagem plastica, devidamente Kg 600
|Qent|f|cada com rotulo de gcordo com a legislacao 26,50 15.900,00
vigente, embalagem com 01 unidade.
Data de fabricagao: Mesmo dia de fabricacao.
Data de validade: Minimo 4 dias da data de fabricagédo
PAO DE BATATA INTEGRAL
Caracteristicas Técnicas: Pao deve conter: farinha de
trigo integral, farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido félico, batata doce, aglcar mascavo, ovos, gordura, 29,80 5.960,00
fermento bioldgico e sal.
43. Embalagem primaria: Embalagem plastica, devidamente Kg 200
identificada com rétulo de acordo com a legislagdo
vigente, embalagem com 1 unidade.
Data de fabricagdo: Mesmo dia de fabricagao.
Data de validade: Minimo 04 dias da data de fabricagdo.
POLPA DE FRUTA PARA SUCO
Sabor: Butia, abacaxi, maracuja, acerola.
Caracteristicas Técnicas: congelada, obtida a partir de
44. | frutas, pasteurizada, sem adicdo de agucar e Kg 150
conservantes e ausente de substancias estranhas. 24,10 3.615,00
Embalagem: acondicionado em plastico proprio para o
produto pesando 1kg.
QUEIJO TIPO MUSSARELA FATIADO.
Caracteristicas técnicas: Queijo obtido a partir do leite
pasteurizado, pecas fatiadas.
Embalagem: plastico atdxico & vacuo. A embalagem
45. | devera conter os dados de identificagdo, procedéncia, Kg 60
informagao nutricional, numero do lote, data de validade, 5110
numero do registro no ministério da agricultura. ’
Prazo de validade: 30 dias a partir da data de entrega. 3.066,00
Embalagem: 400gr
46. | REPOLHO VERDE OU ROXO Kg 450

Caracteristicas técnicas: Tamanho médio, pesando
entre 1.200 a 2.200 gramas a unidade. Deve apresentar
as caracteristicas de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras, bem formadas,
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limpas, sadias, com colorag¢des préprias, livres de danos
mecanicos, fisioldgicos, pragas, doengas e estarem em
perfeitas condi¢cdes de conservagao e maturacao.
Embalagem: Sacos de polietileno ou polipropileno Il ou
de material possivel de ser higienizados de acordo com a
instrugdo normativa do SARC — MA, ANVISA, INMETRO
n° 009, de 12/11/02.

5,80

2.610,00

47.

ROSCA DE POLVILHO

Caracteristicas técnicas: produto preparado com
polvilho, farinha de milho, ovos, gordura, agua, sal.
Caracteristico por apresentar casca crocante de cor
amarela ou dourada, e consisténcia macia, peso liquido
de 400 g a 500 g a unidade. Embalagens: acondicionados
em sacos de polietileno transparente, etiquetado com data
de produgdo, validade e quantidade. Entrega: Conforme
dias estipulados. A entrega ficara a cargo do fornecedor.

UND

200

14,20

2.840,00

48.

SUCO INTEGRAL DE FRUTA

Sabor: uva, maga, laranja e tangerina.

Caracteristicas Técnicas: Suco natural de fruta integral,
sem agucar e sem conservantes, com identificagdo do
produto, rétulo com ingredientes, valor nutricional, peso,
fabricante, data de fabricagdo, validade e registro no
Ministério da Agricultura. N&o contendo gluten.
Embalagem: De vidro, com capacidade para 1 litro

Litros

450

22,20

9.990,00

49.

TEMPERO VERDE - CEBOLINHA, SALSINHA E ALHO
DE SOPA

Caracteristicas Técnicas: De 12 qualidade, devem
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
bem formada, estar (fisiologicamente desenvolvidas,
limpas, livre danos mecéanicos, folhas amareladas, pragas
e doengas.

Embalagem: Sacos de polietileno transparente, pacotes
de 300g, devidamente identificados com rétulo impresso
de acordo com a legislacéo vigente.

Kg

300

11,10

3.330,00

50.

TOMATE

Caracteristicas Técnicas: Grupo oblongo ou redondo,
Subgrupo verde maduro a pintado, Classe pequena. Deve
apresentar as caracteristicas do cultivar bem definidas,
estar fisiologicamente desenvolvido, bem formado, limpo,
com coloragdes proprias, livres de danos mecanicos,
fisiolégicos, pragas e doencas e estar em prefeitas
condi¢cdes de conservagdo e maturagéo, livre de unidade
externa anormal.

Embalagem: Material possivel de ser higienizados de
acordo com a Instrugdo normativa do SARC - MA,
ANVISA, INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Kg

2200

9,50

20.900,00

7.

7.1

DESCRIGAO DA SOLUGAO COMO UM TODO. (art.18, § 1°, VII)

A aquisicdo dos bens, sera realizada por meio de um processo de contratacéo

publica por, CHAMADA PUBLICA, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei Federal N°.
11.947/09 e Resolugdes 38/2009, 14/2012, 26/2013, 04/2015 e 06/2020 do Fundo Nacional

de Desenvolvimento da Educagdo — FNDE e demais Legislagdo pertinentes.

7.2

fornecimento emitida pela Secretaria Requisitante.

7.21
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o Escola Municipal José Boeing, Avenida Sete de Setembro,1175, Bairro Centro, Rio
Fortuna. HORARIO DE ENTREGA: 6:00 h as 17:30 mim.

. C.E.l Analiria Willemann de Freitas, Rua Bernardo Hemkemaier, Centro, Rio
Fortuna. HORARIO DE ENTREGA: 6:30 min as 18:30 min.

e C.E.lI Analiria Willemann de Freitas, Rua Padre Rademacker, Centro, 198, Rio
Fortuna (Extensdo).HORARIO DE ENTREGA: 6:30 min as 18:30 min.

7.3 Os produtos alimenticios devem ser entregues em perfeito estado, sem danos fisicos ou

mecanicos decorrentes do manuseio ou transporte.

7.3.1  Os produtos deverado atender ao disposto na legislacdo de alimentos, estabelecida
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude e pelo Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;

7.3.2 Para produtos de origem animal, deverao constar obrigatoriamente na embalagem a
certificacdo comprobatéria de Servico de Inspecdo, podendo ser municipal, estadual ou

federal, conforme necessidade.

7.3.3 Caso o produto alimenticio ndo apresente conformidade quanto a esta exigéncia,

sera automaticamente reprovado;

7.4 O pagamento sera realizado de acordo com cada entrega individualizada, sendo
necessario que a contratada emita notas fiscais que, devidamente comprovadas e

atestadas, serdo pagas em até 30 dias apos a entrega.

7.5 O prazo de entrega é de 3 a 5 dias uteis, conforme a data especificada na

solicitacao de fornecimento.

8 — JUSTIFICATIVA PARA PARCELAMENTO (art.18, § 1°, VIII)

O fornecimento do objeto ocorrera de forma parcelada, devido a limitacdo de espaco para
armazenamento de grandes quantidades de alimentos, especialmente os pereciveis. A
entrega sera gradual, conforme a necessidade da Secretaria Requisitante, garantindo um
fluxo adequado de produtos. Essa abordagem visa simplificar o processo, proporcionando

eficiéncia na gestao de recursos e assegurando a qualidade dos alimentos fornecidos.

9 — DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS (art.18, § 1°, IX)

Com a aquisicdo da Merenda Escolar, a Prefeitura de Rio Fortuna/SC, por meio da

Secretaria de Educacao, Cultura, Turismo e Desporto, tem como objetivos:

e Garantir a seguranga alimentar dos alunos, fornecendo refeicbes de qualidade que
atendam as suas necessidades nutricionais durante o periodo escolar;
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e Promover a educacdo alimentar e nutricional, contribuindo para o desenvolvimento
de habitos saudaveis e uma alimentacao balanceada entre os estudantes.

e Melhorar o desempenho académico dos alunos, proporcionando-lhes condicbes
adequadas de alimentacdo que favorecam o aprendizado e o desenvolvimento
intelectual.

e Fomentar o desenvolvimento socioemocional dos estudantes, promovendo
momentos de convivio e interagcdo durante as refeigdes, que contribuam para o
fortalecimento dos vinculos com a comunidade escolar.

Estes objetivos refletem o compromisso da administragdo municipal com a promogao da
educacao integral e o bem-estar dos alunos, visando garantir um ambiente escolar saudavel

e propicio ao desenvolvimento pleno de cada estudante.

10 — PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO (art.18, § 1°, X)

Inexistem providéncias a serem adotadas pela Administracdo previamente a
celebracdo do Contrato, inclusive quanto a capacitagdo de servidores ou de
empregados para fiscalizagdo e gestdo contratual. Por esse motivo, este Estudo
Técnico Preliminar deixa de contemplar o disposto no inciso X, § 1°, do artigo 18, da
Lei n® 14.133/2021.

11 — CONTRATAGOES CORRELATO-INTERDEPENDENTES (art.18, § 1°, XI)

Inexistem contratagdes correlatas e/ou interdependentes. Por esse motivo, com fulcro no
artigo 18, §2° da Lei n® 14.133/2021, fica justificado que este Estudo Técnico Preliminar
deixa de contemplar o disposto no artigo 18, inciso Xl, § 1° da Lei 14.133/2021.

12 — IMPACTOS AMBIENTAIS (art.18, § 1°, XII)

Com a contratagao pretendida, ndo havera impactos ambientais, ndo sendo necessarias as
respectivas medidas mitigadoras. Por esse motivo, com fulcro no artigo 18, §2°, da Lei n°
14.133/2021, fica justificado que este Estudo Técnico Preliminar deixa de contemplar o
disposto no artigo 18, inciso XI, § 1° da Lei 14.133/2021.

13 — VIABILIDADE DA CONTRATAGAO

Com base em todas as informagdes apresentadas, é evidente que a aquisi¢cdo dos itens
para a merenda escolar satisfaz plenamente os principais objetivos da Administragdo. A
solugao proposta demonstra viabilidade técnica, operacional e orcamentaria, além de estar
totalmente alinhada com a necessidade identificada na demanda de contratagcdo. Desta
forma, garante-se o correto funcionamento da merenda escolar aos alunos das redes de

ensino infantil, pré-escola e ensino fundamental, atendendo de forma eficaz as
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necessidades. A Secretaria Municipal de Educacdo, Esporte e Cultura desempenha um

papel essencial nesse contexto, garantindo uma alimentagcdo adequada e saudavel para os

alunos em todas as etapas de ensino.

Rio Fortuna, 03 de julho de 2024.
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