Estado de Santa Catarina
Municipio de Rio Fortuna/SC

TERMO DE HOMOLOGACAO

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 021/2024
CHAMADA PUBLICA N° 001/2024
DISPENSA DE LICITACAO N° 005/2024

Em andlise do Processo Administrativo n® 021/2024, Edital de Dispensa
de Licitacdo n°® 005/2024, e de todos os Documentos que integram este Processo de
Dispensa, incluindo a Chamada Publica n°® 001/2024, HOMOLOGO o presente
Processo, com a consequente contratacao, consoante adiante descrito:

Fundamento Legal: A presente Dispensa de Licitacdo encontra
fundamento legal no artigo 14, § 1°, da Lei Federal n° 11.947/2009.

Objeto: Aquisicdo de géneros alimenticios para preparacdo da
alimentacdo escolar, adquiridos diretamente da Agricultura Familiar Rural e
Empreendedor Familiar Rural ou suas Organizacfes, objetivando atendimento da Lei
11.947/2009 e resolugbes n°® 06/2020, 20/2020, 21/2021 e 07/2024 do Fundo
Nacional de Desenvolvimento da Educacdo — FNDE para o Programa Nacional de
Alimentagdo Escolar das Unidades Escolares da Rede Municipal de Ensino do
Municipio de Rio Fortuna/SC.

Empresa Contratada: Cooperativa dos Agricultores Familiares e
Pescadores do Territorio Serra Mar - COOPERSERRAMAR.

CNPJ: 45.988.658/0001-91.

Valor Homologado: R$ 352.781,00 (trezentos e cinquenta e dois mil,
setecentos e oitenta e um reais).

Relacao dos itens declarados vencedores:

x ~ UNIDADE QUANTIDA VALOR VALOR
ITEM DESCRICAO/ESPECIFICACAO MEDIDA DE UNITARIO TOTAL
ABACATE

Caracteristicas Técnicas: produto de 12
qualidade, da espécie manteiga. Devera ser
de tamanho médio, livre de danos fisioldgicos
pragas e doencas. Estar em perfeitas
| condicBes de conservagédo e maturidade, sua kg 650 8,90 5.785,00
colorag@o devera ser caracteristica. Produtos
com tamanho pequeno ou deteriorado n&o
serdo aceitos.

Embalagem: O produto deve estar
acondicionado em caixas limpas e resistentes
ABACAXI

Caracteristicas Técnicas: deve ser de kg 800 8.60 6.880,00
tamanho grande, apresentar casca sem

manchas, ferimentos, podridéo ou
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deformagao, isento de danos fisicos oriundos
do manuseio e transporte, sem pragas ou

doencas.
ABOBORA OU MORANGA CABOTIA
EMBALADA A VACUO

Caracteristicas Técnicas: Moranga cabotia ou
abobora picada em cubos, embalada a vacuo
com sacos plasticos apropriados, ndo devem
apresentar ar dentro da embalagem.
Coloragdo amarela, limpo, uniforme, sem
ferimentos ou defeitos, livre de terra, larvas e
corpos estranhos. Devem estar em perfeitas
condigbes de conservacdo. Congelamento a
0° e refrigeracdo de O a 7°.

Embalagem: Acondicionado em saco plastico
a vacuo apropriado para o produto pesando 1
kg

Kg

100

15,30

1.530,00

ABOBORA PAULISTA AMARELA
Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio,
pesando entre 200 a 500 gramas a unidade.
Deve apresentar as caracteristicas de
variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras,
bem formadas, limpas, sadias, com coloragao
4 prépria, livres de danos mecanicos,
’ fisioloégicos, pragas, doencas e estarem em
perfeitas condigbes de conservagdo e
maturagéo.

Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucéo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Kg

300

6,20

1.860,00

ABOBRINHA ITALIANA

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio,
pesando entre 200 a 500 gramas a unidade.
Deve apresentar as caracteristicas de
variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras,
bem formadas, limpas, sadias, com coloragao
5. propria, livres de danos mecanicos, Kg
fisiologicos, pragas, doencas e estarem em
perfeitas condigbes de conservagcdo e
maturagéo.

Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucéo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.

500

5,40

2.700,00

AIPIM SEM CASCA CONGELADO
Caracteristicas Técnicas: tipo
branco/amarelo, no grau normal de evolucdo
do tamanho, com cor prépria da espécie,
6. limpo, uniforme, fresco, sem ferimentos ou Kg
defeitos, livre de terra, larvas e corpos
estranhos.

Embalagem: acondicionado em saco plastico
apropriado para o produto pesando 1 kg.

300

8,30

2.490,00

ALFACE CRESPA OU LISA

Caracteristicas Técnicas: deve estar fresca,
bem desenvolvida, com coloracdo e tamanho
uniforme, livre de material terroso, danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas e doencgas e
estar em perfeitas condi¢cdes de conservagéo.
Embalagem: acondicionada em plastico
apropriado para o produto.

UN

1000

5,10

5.100,00

ALHO IN NATURA

Caracteristicas Técnicas: graddo, bulbo
8. inteiro, boa qualidade, firme e intacto, sem Kg
lesbes de origem fisica ou mecanica,
perfuracdes e cortes, tamanho e coloragdo

60

32,00

1.920,00
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uniformes, devendo ser bem desenvolvido,
isento de Consumo sujidades, parasitas e
larvas.
Embalagem: acondicionado em embalagem
plastica

AMEIXA

Caracteristicas Técnicas: fruto de tamanho
médio, com caracteristicas integras e de
primeira qualidade; fresco, limpo, com
coloracdo uniforme apresentando grau de
maturagdo tal que lhe permita suportar a
manipulacéo, o transporte e a conservagao,
em condi¢cbes adequadas para o consumo; | Kg
isento de sujidades, insetos, parasitas, larvas
e corpos estranhos aderidos a superficie
externa. Nao deve apresentar quaisquer
lesbes de origem fisica, mecanica ou
bioldgica.

Embalagem: acondicionados em caixa
plastica

350

12,30

4.305,00

10.

BANANA

Caracteristicas Técnicas: Banana
classificada, podendo ser das variedades
branca ou nanica. Deve apresentar
caracteristicas bem definidas, bem formadas.
A banana deve ser de tamanho grande, livres
de danos fisiolégicos pragas e doengas. Estar
em perfeitas condi¢cbes de conservacao, sua
coloracdo deve ser de verde para amarelo,
néo deve estar completamente madura.
Embalagem: o produto deve estar
acondicionado em caixas limpas e resistentes.

Kg

7000

6,30

44.100,00

11.

BANANA ORGANICA

Devem apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas, bem
formadas, limpas, com coloragdo prépria, livre
de danos mecéanicos e fisiologicos, pragas e KG
doengas e estarem em perfeitas condi¢cbes de
conservacao e maturagao.

Embalagem: o] produto apresentar
certificacdo de organico, estar acondicionado
em caixas limpas e resistentes.

300

7,20

2.160,00

12.

BATATA DOCE

Caracteristicas Técnicas: tamanho médio a
grande, pesando de 200 a 400g. Deve
apresentar as caracteristicas de variedade
bem definidas, estarem fisiologicamente bem
desenvolvidas e maduras, bem formadas,
limpas, sadias, com coloracdes préprias, livres
de danos mecanicos, fisioldgicos, pragas,
doencgas e estarem em prefeitas condi¢cdes de
conservagao e maturacao.

Embalagem: material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucédo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.

kg

500

5,20

2.600,00

13.

BATATA INGLESA

Caracteristicas Técnicas: Batata de 12
qualidade, classe média. Tipo especial deve
apresentar as caracteristicas de qualidade,
bem formadas e com coloracdo propria,
superficie lisa, livre de danos mecanicos, kg
fisiolégicos, pragas e doencas, estar em
perfeitas condicbes de conservagdo e
maturacdo. Deve ser de tamanho médio,
produto com tamanho muito pequeno ou
deteriorado ndo sera aceito.

2500

6,40

16.000,00
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Embalagem: O produto deve estar embalado
em sacos resistentes (tipo rede) de 20 kg ou
depositados em caixas plasticas vazadas.

14.

BETERRABA

Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio,
pesando entre 200 & 300 gramas a unidade.
Deve apresentar as caracteristicas de
variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras,
bem formadas, limpas, sadias, com coloracao
propria, livres de danos mecanicos, Kg
fisiologicos, pragas, doencas e estarem em
perfeitas condigbes de conservacdo e
maturagéo.

Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucéo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.

250

5,20

1.300,00

15.

BOLACHA CASEIRA

Caracteristicas técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de
massa de farinha de trigo preparada com
farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou néo
e outras substancias permitidas na legislacao.
Ingredientes: farinha de trigo enriquecida Kg
com ferro e &cido félico, aglcar, ovos,
gordura, sal, e fermento quimico.

Embalagem priméria: Embalagem Plastica
de Polipropileno, pacotes de 1 Kg.

Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 3 meses.

300

38,80

11.640,00

16.

BOLACHA CASEIRA INTEGRAL
Caracteristicas técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de
massa de farinha de trigo preparada com
farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou nao
e outras substancias permitidas na legislacéo.
Ingredientes: Farinha de aveia, farinha de
trigo refinada enriquecida com ferro e acido Kg
félico, aglcar mascavo, nata, ovos, fermento
quimico, sal amoniaco e raspas de lim&o.
Embalagem priméria: Embalagem Plastica
de Polipropileno, pacotes de 1 Kg.

Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 3 meses.

150

44,40

6.660,00

17.

BOLACHA CASEIRA SEM LACTOSE
Caracteristicas técnicas: Produto obtido pelo
amassamento e cozimento conveniente de
massa de farinha de trigo preparada com
farinhas, amidos, féculas, fermentadas ou n&o
e outras substancias permitidas na legislacao.
Ingredientes: Farinha de trigo refinada
enriquecida com ferro e acido folico, agucar
refinado, banha, ovos, fermento quimico, sal
amoniaco e raspas de limao.

Embalagem priméria: Embalagem Plastica
de Polipropileno, pacotes de 1 Kg.

Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de validade: Minimo de 3 meses.

Kg

20

46,70

934,00

18.

BROCOLIS

Caracteristicas Técnicas: Classe média, tipo
especial, devem apresentar coloracdo e
tamanho uniformes e tipicos da variedade,
estarem frescos, sem defeitos, isentos de
folhas externas, insetos, enfermidades e de Kg
danos mecanicos.

Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucédo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n°009, de 12/11/02.

700

13,10

9.170,00
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20.

BEBIDA LACTEA — SABOR MORANGO OU
FRUTAS VERMELHAS

Caracteristicas Técnicas: bebida lactea com
iogurte e polpa de frutas.

Ingredientes: leite, soro de leite, aclcar, polpa
de morango, espessante, acidulante, é&cido
citrico, corante. Composicdo nutricional
minima 14,5g/% de proteina, 49/% de lipidios, kg
719/% carboidratos, com o maximo de 2,5%
de umidade.

Embalagem: Sacos de polietileno leitoso
atéxico contendo no minimo  900ml,
acondicionados em caixas de papel&o.

Prazo de validade: min 30 dias

Fabricacdo: Max 14 dias

1100

10,70

11.770,00

21.

CAQUI

Caracteristicas técnicas: Com coloragao
alaranjada uniforme, firme, livre de rachaduras
ou danos fisicos, fresco, limpo; isento de
sujidades, insetos, parasitas, larvas e corpos
estranhos aderidos a superficie externa. Nao
deve apresentar quaisquer lesdes de origem
fisica, mecanica ou biolégica.

Embalagem: acondicionados em caixa
plastica.

Kg

400

7,30

2.920,00

22.

CEBOLA

Caracteristicas Técnicas: Classe média (4),
Tipo Especial (70 a 90 mm de didmetro
transversal), pesando entre 100 a 200 gramas
a unidade. Deve apresentar as caracteristicas
de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras,
bem formadas, limpas, sadias, com Kg
coloragbes proprias, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas, doengas e
estarem em  perfeitas condigbes de
conservacao e maturagao.

Embalagem: Sacos de polietieno ou
polipropileno V, de acordo com a Portaria MA
n° 127, de 04/10/91.

650

6,50

4.225,00

23.

CENOURA

Caracteristicas Técnicas: Classe média, tipo
especial, pesando entre 70 a 140 gramas a
unidade. Composicédo das raizes de 12 a 17
cm de comprimento e 2.5 cm de diametro.
Deve apresentar as caracteristicas de
variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras,
bem formadas, limpas, sadias, com Kg
coloragbes proprias, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas, doengas e
estarem em  perfeitas condicbes de
conservagdo e maturagao.

Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucéo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.

550

6,10

3.355,00

24,

CHUCHU

Caracteristicas Técnicas: Classe Média,
Tipo Especial, pesando entre 70 a 140 gramas
a unidade. Devem apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidos, bem
formados, limpos, com coloragdo propria,
livres de danos mecanicos, fisiologicos,
pragas e doencas e estarem em perfeitas
condi¢cBes de conservagdo e maturacao.
Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrugdo

Kg

400

6,80

2.720,00
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normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n°009, de 12/11/02.
COUVE-FLOR
Caracteristicas Técnicas: Classe média, tipo
especial, devem apresentar tamanho médio,
com talo aproximado de 3 cm, isenta de folhas
externas, insetos, enfermidades e de danos 12,20 4.880,00
25. A Kg 400
mecanicos.
Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucdo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.
COUVE FOLHA:
Caracteristicas Técnicas: deve estar fresca,
bem desenvolvida, com coloragdo e tamanho
uniforme, livre de material terroso, danos
26 mecanicos, fisiolégicos, pragas e doengas e K 20 9,10 364,00
" | estar em perfeitas condiges de conservagéao. 9
Embalagem: Mago com aproximadamente
500gr, acondicionada em plastico apropriado
para o produto.
GOIABA
Caracteristicas Técnicas: goiaba
classificada. Deve apresentar caracteristicas
bem definidas, bem formadas. Ser de
tamanho médio, livre de danos fisiolégicos
pragas e doencas. Estar em perfeitas
27. | condicdes de conservagdo e maturidade, Kg 800 10,50 8.400,00
produto com tamanho pequeno ou deteriorado
ndo sera aceito.
Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucdo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.
GELEIA DE FRUTAS
Sabor: banana, goiaba, morango, abacaxi.
Caracteristicas Técnicas: Polpa de fruta,
acucar, glicose, pectina.
Embalagem priméaria: Potes ou baldes de
polietileno resistente com tampa
hermeticamente fechada com lacre de
28 protecdo. Peso liquido de 500 g a 2.000 Kg 80 35,30 2.824,00
| gramas.
Embalagem secundaria: Caixa de papelédo
reforcada, com as abas superiores e inferiores
totalmente lacradas com fita adesiva
plastificada, identificada com o nome do
fabricante, com capacidade para até 10 Kg.
Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 5 meses.
GELEIA OU DOCE DE FRUTA SEM ADICAO
DE AGUCAR.
Sabor: Banana e abacaxi.
Deve conter os ingredientes principais da
fruta: fruta suco da fruta e pectina. Nao deve
29. | conter adocantes artificiais. Embalagem de K 45 34,20 1.539,00
vidro devidamente lacrada e fechada 9
conforme legislacéo vigente. Vidros contendo
1 kg.
Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 5 meses.
LARANJA PERA
Caracteristicas Técnicas: laranja
classificada. Deve apresentar caracteristicas
30 bem definidas, bem formadas. Ser de Kg 800
* | tamanho médio, livre de danos fisiologicos 6,10 4.880,00
pragas e doencas. Estar em perfeitas
condigcbes de conservacdo e maturidade,
produto com tamanho pegueno ou deteriorado
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ndo seré aceito.
Embalagem: o produto deve estar
acondicionado em sacos tipo rede 20 kg.

31.

LARANJA LIMA

Caracteristicas Técnicas: laranja
classificada. Deve apresentar caracteristicas
bem definidas, bem formadas. Ser de
tamanho médio, livre de danos fisiolégicos
pragas e doencas. Estar em perfeitas kg
condigcbes de conservacdo e maturidade,
produto com tamanho pequeno ou deteriorado
ndo seré aceito.

Embalagem: o produto deve estar
acondicionado em sacos tipo rede 20 kg.

2000

6,80

13.600,00

32.

LARANJA BERGAMOTA OU POKAN OU
TANGERINA

Caracteristicas Técnicas: Devem apresentar
as caracteristicas de variedade bem definidas,
estarem fisiologicamente desenvolvidas e
maduras, bem formadas, limpas, sadias, com
coloragéo prépria, livres de danos mecénicos,
fisiolégicos, pragas, doencas e estarem em
perfeitas condiges de conservagdo e
maturagéo.

Embalagem: Saco de polietileno atéxico
resistente ou sacaria de rede prépria para
hortifrutis, com capacidade de 10kg por
embalagem.

Kg

800

6,80

5.440,00

33.

MANTEIGA COM SAL

Caracteristicas Técnicas: Produto gorduroso
obtido pela batecdo e malaxagem, com ou
sem modificacdo biolégica de creme
pasteurizado derivado exclusivamente do leite
de vaca, por processos tecnologicamente
adequados. A matéria gorda da manteiga
devera estar composta exclusivamente de
gordura lactea, de consisténcia sdlida, pastosa
a temperatura de 20°C, coloragdo amarelada
sem manchas ou pontos de outra
coloracdo,de sabor suave, caracteristico,
aroma delicado, sem odor e sabor estranho,
CONTENDO SAL.

Embalagem Priméaria: potes de polipropileno
(500q), atoéxicos e resistentes. Deve conter
identificacdo do produto, marca do fabricante,
data de fabricacéo e prazo de validade.

Prazo De Validade: Minimo de 03 (trés)
meses

Parametros De Microscopia, Microbiologia
e Fisico-Quimicos de acordo com o
Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade Manteiga

Kg

200

25,30

5.060,00

34.

MACA

Caracteristicas Técnicas: Macéd vermelha
classificado tipo categoria 2 (dois). Deve
apresentar caracteristicas de cultivar bem
definidas, estarem fisiologicamente
desenvolvidas, bem formadas, limpas, com
coloragéo prépria, livres de danos mecénicos,
fisioloégicos, pragas, doencas e estarem em
perfeitas condicbes de conservagdo e kg
maturagéo.

Estar em perfeitas condicdes de conservagéo
e maturidade, produto com tamanho pequeno
ou deteriorado ndo seré aceito.

Embalagem: o produto deve estar
acondicionado em caixas limpas e resistentes
ou saco de polietileno atdxico resistente com
capacidade de 5kg por embalagem.

2800

10,10

28.280,00

35.

MAMAO FORMOSA Kg

1200
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Caracteristicas Técnicas: Tamanho médio,
pesando entre 1000 e 1500 g a unidade.
Devem apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidos, bem
formados, limpos, com coloragdo propria,
livres de danos mecanicos, fisioldgicos,
pragas e doencas e estarem em perfeitas
condigBes de conservacdo e maturagao.
Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucédo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02

13,00

15.600,00

36.

MELANCIA

Caracteristicas Técnicas: De tamanho médio
(8 a 10 Kkg), apresentando casca firme,
lustrosa e sem manchas escuras, isenta de
injirias, sem les6es de origem fisica,
perfuracdes e cortes.

Kg

3000

5,40

16.200,00

37.

MORANGO

Caracteristicas técnicas: in natura, tipo
especial, devem apresentar as caracteristicas
da variedade bem definidas, fisiologicamente
desenvolvidas; em grau de maturagcdo que
permita suportar a manipulacao, o transporte e
a conservacao; sem ferimentos ou defeitos,
com auséncia de sujidades larvas e parasitas.
Em condi¢cdes adequadas para o consumo.
Acondicionado em bandejas de 250gr.
Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucéo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.

Bandeja

30

10,30

309,00

38.

MORANGO CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: primeira
qualidade, tamanho uniforme, com
caracteristicas  integras, com coloragdo
uniforme; ndo deve apresentar quaisquer
lesbes de origem fisica, mecéanica ou
bioldgica.

Embalagem: o produto deve estar
acondicionado em caixas limpas e resistentes
ou saco de polietileno atoxico resistente com
capacidade de 1 a 2kg por embalagem.

Kg

100

24,70

2.470,00

39.

OVvOosSs

Caracteristicas Técnicas: Ovo de galinha,
vermelho, fresco, tipo grande, pesando no
minimo 55 g por unidade. Deve apresentar
Certificado de Inspec¢do Estadual ou Federal.
Embalagem priméria: Descartavel, bandeja
com capacidade para 2 % duas dizias e meia,
identificada com rétulo impresso conforme
legislacéo vigente.

Embalagem secundaria: Caixa de papelédo
reforcada, devidamente lacrada com fita
adesiva e identificada com rétulo ou etiqueta,
conforme legislagéo vigente.

Prazo de validade: Maxima de 15 dias.

UN

30000

0,70

21.000,00

40.

PEPINO

Caracteristicas Técnicas: PEPINO de 12
qualidade, apresentando tamanho, cor e
formagdo uniformes, devendo ser bem
desenvolvidos, sem danos fisicos e mecanicos
oriundos do manuseio e transporte.
Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrugédo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.

kg

350

4,20

1.470,00

41.

PERA
Caracteristicas Técnicas: pera classificada.

Kg

300
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Deve  apresentar caracteristicas bem
definidas, bem formadas. Ser de tamanho
médio, livre de danos fisiolégicos pragas e
doencas. Estar em perfeitas condi¢cdes de
conservagdo e maturidade, produto com
tamanho pequeno ou deteriorado ndo sera
aceito.

Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucéo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.

9,90

2.970,00

42.

PAO CASEIRO DE BATATA OU ABOBORA
Caracteristicas Técnicas: P&o deve conter:
farinha de trigo enriquecida com ferro é acido
félico, batata doce, sal, fermento biolégico,
ovos, gordura.

Embalagem primaria: Embalagem plastica,
devidamente identificada com rétulo de acordo
com a legislacéo vigente, embalagem com 01
unidade.

Data de fabricagdo: Mesmo dia de
fabricagéo.

Data de validade: Minimo 4 dias da data de
fabricacéo

Kg

600

26,50

15.900,00

43.

PAO DE BATATA INTEGRAL
Caracteristicas Técnicas: P&o deve conter:
farinha de trigo integral, farinha de trigo
enriquecida com ferro e é&cido foélico, batata
doce, aclcar mascavo, ovos, gordura,
fermento biolégico e sal.

Embalagem primaria: Embalagem plastica,
devidamente identificada com rétulo de acordo
com a legislagdo vigente, embalagem com 1
unidade.

Data de fabricagdo: Mesmo dia de
fabricagéo.

Data de validade: Minimo 04 dias da data de
fabricacéo.

Kg

200

29,80

5.960,00

44.

POLPA DE FRUTA PARA SUCO

Sabor: Butia, abacaxi, maracujé, acerola.
Caracteristicas Técnicas: congelada, obtida
a partir de frutas, pasteurizada, sem adicdo de
aclcar e conservantes e ausente de
substancias estranhas.

Embalagem: acondicionado em pléastico
proprio para o produto pesando 1kg.

Kg

150

24,10

3.615,00

45.

QUEIJO TIPO MUSSARELA FATIADO.
Caracteristicas técnicas: Queijo obtido a
partir do leite pasteurizado, pegas fatiadas.
Embalagem: plastico atéxico & vacuo. A
embalagem devera conter os dados de
identificacéo, procedéncia, informacéao
nutricional, nimero do lote, data de validade,
nimero do registro no ministério da
agricultura.

Prazo de validade: 30 dias a partir da data de
entrega.

Embalagem: 400gr

Kg

60

51,10

3.066,00

46.

REPOLHO VERDE OU ROXO
Caracteristicas técnicas: Tamanho médio,
pesando entre 1.200 a 2.200 gramas a
unidade. Deve apresentar as caracteristicas
de variedade bem definidas, estarem
fisiologicamente desenvolvidas e maduras,
bem formadas, limpas, sadias, com
coloragbes proprias, livres de danos
mecanicos, fisiolégicos, pragas, doengas e
estarem em perfeitas condigbes de
conservagao e maturacao.

Embalagem: Sacos de polietleno ou

Kg

450

5,80

2.610,00
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polipropileno Il ou de material possivel de ser
higienizados de acordo com a instrucédo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.

SUCO INTEGRAL DE FRUTA

Sabor: uva, maca, laranja e tangerina.
Caracteristicas Técnicas: Suco natural de
fruta integral, sem aglicar e sem conservantes,
com identificagdo do produto, rétulo com
48. | ingredientes, valor nutricional, peso, Litros 450 22,20
fabricante, data de fabricacdo, validade e
registro no Ministério da Agricultura. Nao
contendo glaten.

Embalagem: De vidro, com capacidade para 1
litro

9.990,00

TEMPERO VERDE - CEBOLINHA,
SALSINHA E ALHO DE SOPA
Caracteristicas Técnicas: De 12 qualidade,
devem apresentar as caracteristicas do
cultivar bem definidas, bem formada, estar
fisiologicamente desenvolvidas, limpas, livre
49. | danos mecéanicos, folhas amareladas, pragas Kg 300 11,10
e doencas.

Embalagem: Sacos de polietileno
transparente, pacotes de 300g, devidamente
identificados com rétulo impresso de acordo
com a legislagéo vigente.

3.330,00

TOMATE

Caracteristicas Técnicas: Grupo oblongo ou
redondo, Subgrupo verde maduro a pintado,
Classe pequena. Deve apresentar as
caracteristicas do cultivar bem definidas, estar
fisiologicamente desenvolvido, bem formado,
limpo, com coloragbes proéprias, livres de
50. | danos mecanicos, fisiologicos, pragas e Kg 2200 9,50
doengas e estar em prefeitas condi¢cdes de
conservacdo e maturacdo, livre de unidade
externa anormal.

Embalagem: Material possivel de ser
higienizados de acordo com a Instrucéo
normativa do SARC - MA, ANVISA,
INMETRO n° 009, de 12/11/02.

20.900,00

Rio Fortuna/ SC, 11 de setembro de 2024.
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